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Consuntivo disciplinare

ITALIANO

Docente: Prof.ssa Calcaterra Maria

All’'insegnamento dell’Italiano & stato affidato I'impegno di perseguire finalita specifiche in merito
al consolidamento delle abilita linguistiche e delle capacita di riflessione sulla lingua, oltre che il
compito di realizzare obiettivi particolari per quanto riguarda 'educazione letteraria, non
trascurando le connotazioni funzionali alla preparazione professionale che si € andata costruendo
attraverso il curricolo.

Il percorso di lavoro con la classe @ iniziato a partire dal terzo anno scolastico per cui si e
continuato il percorso formativo consolidando le abilita linguistiche attraverso la produzione
scritta cui si & dedicato ampio spazio con esercitazioni, temi in classe, discussioni di orientamento.

Le prove si sono svolte secondo le diverse tipologie:

o analisi di testi in prosa e in versi

e saggi brevi su argomenti di carattere vario

e elaborazioni critiche sulla base di riflessioni personali
» rielaborazioni di argomenti storici.

Si & curata, altresi, la pratica dell’esposizione orale sottolineando gli aspetti relativi alla correttezza
formale, all’'uso appropriato del lessico e all’analisi ben argomentata.

Per quanto concerne la storia letteraria & stata operata necessariamente una scelta concentrata su
alcuni autori ma, pur tralasciandone altri, si & fornito uno spaccato guanto piu significativo della
ricchezza di movimenti e di tematiche presenti nel periodo compreso tra Ottocento e Novecento. |
testi di ciascuno autore sono stati ogni volta proposti attraverso la loro lettura, la loro analisi e
Finterazione con il contesto storico e culturale e ne sono stati sottolineati i caratteri letterari, la
loro problematicitd nonché le possibili differenti interpretazioni.

La riflessione sui movimenti letterari & stata alternata all’approfondimento dei generi
{ricostruendone la genesi e I'evoluzione} ed all’analisi dei testi per una pit diretta conoscenza dei
singoli autori. A tal fine si sono messi a confronto stili e tematiche differenti volti a promuovere il
senso critico degli alunni.

OBIETTIVI DISCIPLINARI

La classe, anche se a livelli diversi, ha raggiunto gli obiettivi previsti in termini di:
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Conoscenza

e delle correnti, degli autori e delle opere pit significative della letteratura italiana dall’unita al
secondo dopoguerra;

o dei fondamentali caratteri storico-culturali di ogni epoca considerata;

e del percorso letterario degli autori e delle loro posizioni ideolologiche;

+ dei passi antologizzati di alcune opere.

Competenza

* riconoscimento delle principali strutture narratologiche o poetiche del testo;
s individuazione dei temi fondamentali;

e potenziamento delle tecniche di esposizione orale;

» riconoscimento di persistenze e variazioni tematiche negli autori.

Capacita

e di contestualizzazione dei testi in relazione al periodo storico, alla corrente letteraria e alla
poetica dell’autore;

e dirielaborazione dei contenuti;

¢ di problematizzazione di un tema.

METODOLOGIA:

La metodologia ha previsto oltre alla lezione frontale, volta a spiegare i vari argomenti e ad
analizzare i testi letterari, anche Iutilizzo del dibattito in classe e delle esercitazioni individuali. In
particolare & stata curata la continua attualizzazione degli argomenti trattati al fine di facilitarne la
comprensione e l'apprendimento. | testi, specialmente quelli in versi, sono stati letti
integralmente, analizzati e commentati in classe, talvolta con il supporto degli alunni. La prosa,
letta talvolta a casa per ovvie ragioni di tempo, & stata comunque sempre ripresa puntualmente in
classe.

STRUMENTIL:

Il programma & stato svolto prevalentemente con l'ausilio del libro di testo in adozione (P. Cataldi,”
E. Angioloni, S. Panichi — LA LETTERATURA E 1 SAPERI — vol.3 ediz G.B. Palumbo) a cui si sono
aggiunti fotocopie e materiale didattico fornito dal docente.

Esami di Stato 2016/2017




VERIFICHE E VALUTAZIONI:

Si sono svolti periodicamente, sia oralmente che per iscritto, prove strutturate,analisi dei testi
poetici e narrativi, produzione di saggi brevi e di articoli di giornale, temi di storia, esposizioni orali.
Le verifiche orali hanno tenuto conto della: partecipazione, chiarezza espositiva, congruita dei
contenuti, adeguatezza lessicale, capacita di collegamenti. Le valutazioni hanno tenuto conto dei
seguenti parametri: coerenza al testo, conoscenza dei contenuti, capacita di sintesi e di
rielaborazione personale, competenza linguistica. Nella valutazione si & tenuto conto anche della
situazione di partenza, delle capacita individuali, della partecipazione al lavoro didattico,
dell'impegno e dell’interesse mostrato da parte di ogni singolo alunno.

ORGANIZZAZIONE DEI CONTENUTI:

BLOCCO TEMATICO 1: Positivismo e Realismo.

U.D.1 Contesto storico-culturale;evoluzione e crisi delle due correnti letterarie.

Giovanni Verga: biografia, poetica e opere.
Da “Vita dei campi”: Rosso Malpelo,
Da “Le novelle rusticane”: La roba.

“ | Malavoglia”: trama del romanzo.

“ Mastro-don Gesualdo”: trama del romanzo.

BLOCCO TEMATICO 2: Decadentismo: |la poesia.

U. D. 1 Contesto storico-culturale
Gli albori dell'imperialismo, |a situazione palitica europea, le linee generali della cultura
Europea ed italiana, fa visione del mondo, la poetica del Decadentismo.
U. D.2 Giovanni Pascoli
Biografia, poetica, opere.
Da “Fanciulline”:”E’ dentro di noi un fanciullino”.

Da “Myricae”; Lavandare, Novembre, X Agosto, Temporale.

BLOCCO TEMATICO 3: Temi e miti della letteratura decadente.

U. D. 1 Gabriele D’Annunzio

Biografia, poetica, opere.
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Da “Il piacere”; Andrea Sperelii, I'eroe dell’estetismo.

Da Alcione: La pioggia nel pineto.

BLOCCO TEMATICO 4:l generi letterari del primo Novecento.

U .D. 1 Contesto storico-culturale
Linee generali della cultura europea ed italiana, la realta politica
europea ed italiana, il primo conflitto mondiale.
U. D. 2 Luigi Pirandello
Biografia, poetica, opere.
Da “L'umorismo”: It sentimento del contrario.
Da “Novelle per un anne”: Il treno ha fischiato.

“1l fu Mattia Pascal”:trama del romanzo.

Da “Il fu Mattia Pascal”:In giro per Milano;le macchine e la natura in gabbia; Adriano Meis e la sua ombra.
“Uno, nessuno e centomila”: temi del romanzo.
U. D. 3 Italo Svevo
Biografia, poetica,opere.

“La Coscienza di Zeno”: trama det romanzo.

Da “La coscienza di Zeno”: L' uitima sigaretta; Lo schiaffo del padre; Il funerale di un altro.

U. D. 4 La cultura deile riviste

Caratteri generali dei Crepuscolari e dei Futuristi.

BLOCCO TEMATICO 5: La letteratura negli anni del dopoguerra: la poesia.

U. D. 1 Contesto storico-culturale.

La realtd politica italiana, la politica culturate del fascismo, gli intellettuali e la guerra.
L’Ermetismo.
U. D. 2 Giuseppe Ungaretti
Biografia, poetica, opere.

Da “L’Allegria”: Veglia; San Martino del Carso; Soldati.
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U. D. 3 Eugenio Montale
Biografia, poetica, opere.
Da “Ossi di seppia”: | limoni; Meriggiare pallido e assorto; Spesso il male di vivere ho

incontrato.

BLOCCO TEMATICO 6: Neorealismo.

U. B. 1 Contesto storico-culturale

La realta politica italiana, Ia politica, il ruolo degli intellettuali.

U. D. 2 Alberto Moravia
Biografia, poetica, opere.

Da “Gli indifferenti”: Una cena borghese.

U. D. 3 Giuseppe Tomasi di Lampedusa
Biografia, opere.
“ll Gattopardo”: Ia trama, il genere, lo stile.
U. D. 4 Cenni su Elio Vittorini
Biografia, opere.

“Conversazione in Sicilia”: la trama, il genere, lo stile.

La Docente

MMorce Goliohro.
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Consuntivo disciplinare
STORIA
Docente: prof.ssa Calcaterra Maria

Linsegnamento della storia si propone di guidare gli alunni ad una conoscenza il pili possibile
chiara ed organica delle vicende storiche e dello svolgimento della civilta. Oltre alla narrazione
di vicende dinastiche, alle informazioni di carattere politico-militare e alle indicazioni
cronologiche, mirera soprattutto a far conoscere, dei vari periodi storici, le piu significative
istituzioni politiche, strutture sociali, condizioni economiche nonché lo stato del pensiero, delle
scienze, della cultura in guisa da avviare gli alunni a meglio intendere i problemi del tempo in
cui vivono. Alla luce infatti dei vigenti programmi di storia, risulta evidente che I'orizzonte della
disamina storica si € ampliato enormemente rispetto al passato, poiché l'interesse si &
spostato dalla storia delle grandi famiglie e degli eventi politici-militari alla storia che si
interessa anche di leggi, di economia, di costume e di arte. In una parola storia della societa e
per dirla come Le Goff, della mentalita e della lunga durata.

Riflettendo su questa impostazione, concettuale e metodologica assieme, emerge che lo scopo
dell'insegnamento della storia & guidare gli allievi alla conquista di un abito critico mediante la
riflessione, I'uso del documento, la discussione e il confronto delie diverse tesi.

OBIETTIVI DISCIPLINARI

La classe, anche se a livelli diversi , ha raggiunto gli obiettivi previsti in termini di :
Conoscenza

e dei nuclei tematici fondamentali di storia generale;

e della terminologia specifica.

Competenza

* nellindividuare le molteplici modalita con le quali i fatti storici del settore si collegano con i
fatti della storia politica, culturale ed economica;

+ nellindividuare i nessi significativi di una realta storica complessa.
Capacita

e diutilizzare le conoscenze acquisite per comprendere il presente.
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METODOLOGIA

La metodologia ha previsto oltre alla lezione frontale, volta a spiegare i vari argomenti, anche
I'utilizzo di schemi riepitlogativi e lettura di documenti.

STRUMENTI

Il programma & stato svolto prevalentemente con I'ausilio del libro di testo in adozione (G. De
Vecchi, G. Giovannetti — STORIA IN CORSO 300 E GLOBALIZZAZIONE — vol.3 ediz. Scolastiche
Bruno Mondadori) a cui si sono aggiunte fotocopie fornite dal docente.

VERIFICHE £ VALUTAZIONI
Sono state periodicamente svolte verifiche orali.

Nella valutazione si & tenuto conto del grado di raggiungimento degli obiettivi, dei contenuti
appresi, della partecipazione alle attivita e dellimpegno dimostrato da parte di ogni singolo
alunno.

ORGANIZZAZIONE DEI CONTENUTI

BLOCCO TEMATICO1: L'eta della guerra e della rivoluzione.

U. D. 1 La grande guerra.
U. D. 2 La rivoluzione russa.

U. D. 3 Il dopoguerra in Europa ed in italia. L'avvento del fascismo.

BLOCCO TEMATICO 2: P’Europa e il mondo fra i due conflitti.

U. D. 1 La crisi economica del 1929.
U. D. 2 Affermazione dei regimi totalitari.

U. D. 3 La seconda guerra mondiale e la resistenza.

BLOCCO TEMATICO 3: |l mondo diviso.

U. D. 1 La guerra fredda.
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U. D. 2 La decolonizzazione e il Terzo mondo

U. D. 3 Peta dell’oro

La Docente

_/&Q&A'Q WM
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I.P.S.E.O.A“VIRGIL: {ITTONE” - CASTELVETRANO (TP)

ANN< 3COLASTICO 2016/17
PROGRAMMA SVOLTO DI L&
RIC#TTIVE - CLASSE VB

MODULO I: MERCATO TURIST{_ 3 INTERNAZIONALE
- Il turismo internazionale e lo svili:ppo turistico
- 1l sistema dei cambi
- La bilancia dei pagamenti ¢ la hilencia turistica
- I principali enti di statistica nel iurismo
- Sviluppo turistico e sviluppo economico
- I flussi turistici internazionali vevso 1’Italia: situazione e prospettive

MODULO II: BUSINESS PLAN E BUDGET NELLE IMPRESE RICETTIVE E
RISTORATIVE

- La pianificazione e la programmazzrione aziendale

- L’analisi ambientale e [’analisi previsionale

- L’analisi aziendale

- La definizione di obiettivi e strategie e la redazione dei piani
- La programmazione d’esercizic © il budget

- I costi standard

- Le fasi di definizione del budget

- H controllo budgetario

- Ivantaggi ed i limiti del budget

- “la definizione degli indirizzi aziendali

- la scelta dell’impianto aziendale

- il business plan

- il piano aziendale

- TPesecuzione dell’impianto e 'avviamento della gestione

MODULOQ III: IL MARKETING: LE STRATEGIE, LE POLITICHE DEI PREZZI

- H marketing turistico

- La segmentazione del mercato

- QGli strumenti del micro-marketing: il marketing mix

- La reputazione della destinazione turistica

- Marketing mix: il prodotto

- Marketing mix: il prezzo

- Marketing mix: la comunicazione

- Marketing mix: la distribuzione

- Marketing mix: il personale

- Il marketing esperienziale

- Il marketing dei prodotti turistici

- Le strategie di marketing in funzione del mercato-obiettivo
- Le strategie di marketing in funzione del cicli di vita del prodotto
- 1l marketing plan

21ITTO E TECNICA AMM. DELLE STRUT ¢ ¢

4D
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MODULO IV: NORMATIVA DEL SETT: - :JRISTICO E ALBERGHIERO

- Le fonti normative internazionalt

- L’Organizzazione Mondiale del Turisi .. *#4T)
- Le fonti normative comunitarie
- Il codice di comportamento ECTAA/ ..~ ~.C

- I contratti di viaggio

- 1l contratto di trasporto

- Il contratto di trasporto acreo

- 1l contratto di trasporto marittimo

~ Il contratto di crociera turistica

- Il contratto d’albergo e la responsabiliis. « - i albergatore
- 11 contratto di ristorazione

MODULO V: LE NORME E LE PROCEDB = F. PER LA TRACCIABILITA’ DE}X
PRODOTTI

- Latutela dei consumatori

- La normativa UE nel settore alimentare

- Le informazioni sugli alimenti

- 1prodotti a km 0

- I marchi di qualita dei prodotti agroalimi.ari

Castelvetrano, 15 maggio 2017

W | GLI ALUNNI
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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE
PER | SERVIZI PER I’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA ALBERGHIERA
“VIRGILIO TITONE”
CASTELVETRANO

CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA SVOLTE

CLASSES B

LINGUA E CIVILTA INGLESE

ANNO SCOLASTICO 2016 — 2017

Libro di testo

“ Cook Book Club Up “
0.Cibelli- D. d’Avino
CLITT

Obiettivi realizzati in termini di conoscenze, com petenze, abilita {attestabili}

La classe, abbastanza eterogenea relativamente a livelli di competenza, attitudine allo studio e partecipazione alle
attivityh proposte, durante il corso dellanno scolastico ha evidenziato alcune difficolta legate soprattutto alla
comprensione e produzione della lingua orale, mostrando tuttavia qualche lacuna reiativamente anche alla
produzione scritta. Tutto cid, ha determinato che la competenza comunicativa raggiunta alla fine dell’anno risulta
essere in diversi casi abbastanza superficiale, mentre soltanto un piccolo gruppo di studenti, che ha evidenziato un
impegne un po’ piu’ adeguato, & riuscito a raggiungere una competenza pit soddisfacente, comportando tutto cio un
conseguente rallentamento del programma previsto all'inizio delt’anno scolastico e persino qualche modifica.

Gli obiettivi realizzati risultano articolati su livelli di profitte differenziati che vanno dalla fascia dell'insufficiente a
quella del buono. Essi sono i seguenti:

CONOSCENZE

* strutture grammaticali di base e di livello avanzato;

= strutture sintattiche, lessico appropriato al contesto e caratteristiche delle diverse tipologie delta produzione scritta
di testi brevi e semplici riguardanti:

— la vita quotidiana {lettere informali, descrizioni, narrazioni),
— il settore specifico-professionale di indirizzo;




* strategie per la comprensione globale e selettiva di testi e messaggi semplici e chiari, scritti, orali e multimediali, su
argomenti noti inerenti argomenti diversi con particolare attenzione a quelli di carattere specifico e professionale;
» tessico e fraseologia di carattere settoriate relativa all’area specifico-professionale di indirizzo; ;

COMPETENZE

» consolidare e potenziare le abilita linguistiche necessarie per i principali scopi comunicativi ed operativi;

* produrre testi semplici di vario tipo in relazione ai differenti scopi comunicativi;

* utilizzare i linguaggi specialistico-settoriali relativi al’indirizzo di studi, per interagire in diversi ambiti e contesti
professionali;

ABILITA

* potenziare le abilita linguistiche precedentemente acquisite (comprensione, espressione e comunicazione);
e acquisire competenze comunicative per affrontare adeguatamente le varie situazioni professionali;

* conseguire la capacita di comprendere:

- messaggi orali di carattere personale, quotidiano, sociale o professionale, cogliendone i punti principali;

— il senso e io scopo di testi scritti per usi diversi con particolare attenzione a quelli di carattere specifico e

professionale;

* acquistare la capacitd di descrivere in maniera semplice esperienze ed eventi relativi all'ambito sociale e
professionale;

* produrre sempiici testi di interesse personale, quotidiano, sociale o professionale e su tematiche coerenti con i
percorsi di studio;

» interagire in conversazioni brevi e semplici su argomenti di interesse personale, quotidiano, sociale o professionaie.

Contenuti disciplinari

ARGOMENTI SVOLTi

1. ON THE GROUND

THE SUSTAINABLE TABLE

GLOBAL FOOD SYSTEM vs SUSTAINABLE FOOD SYSTEMS
SUSTAINABILITY

GOOD, CLEAN, FAIR FOOD: SLOW FOOD

SLOW FOOD ALLIANCE:& 100 mile/0 Km PRODUCTS
FARMERS’ MARKETS & EARTH'S MARKETS

THINK GLOBALLY, ACT LOCALLY

THE UNIVERSITY OF SASTRONOMIC SCIENCES

e & & & o & & o

2. ON THE SAFE SIDE

SAFE FOOD FOR ALL: FAQO AND THE MILLENIUM CHALLENGE

THE FOOD SUPPLY CHAIN

THE VALUE FOOD CHAIN

TRACEABILITY & CERTIFICATION

ORGANIC & GMO FOCD

THE GMiOs CONTROVERSY

HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTRCL POINT: FOOD SAFETY CERTIFICATION
FOOD SAFETY & HYGIENE

HACCP GUARANTEES FOOD HYGIENE AND SAFETY IN CATERING




° THE SEVEN HACCP STEPS

3. ON THE WATCH

FOOD ALLERGIES & INTOLERANCES

WELCOMING GUESTS WITH SPECIAL REQUIREMENTS: BEST PRACTICE MANAGEMENT
FOOD ALLERGY: ORDER PRCCEDURE

THE OLIVE OIL ROUTE

e o o @

4, DIETS (argomento tratto da altro testo)

HEALTHY EATING
LIFELONG NUTRITION
EATING DISORDERS

THE MEDITERRANEAN DIET

Metodi di insegnamento

| criteri metodologici individuati in fase di programmazione iniziate sono stati seguiti lungo tutto I'anno.

In particolare, si & fatto costante ricorso ad attivita di tipo comunicativo in cui le abilita linguistiche sono state usate
nel codice orale ed in quello scritto realisticamente in varie situazioni. Sono stati programmati dei moduli articolati in
unita didattiche e suddivise in varie fasi {presentazione, pratica e produzione),

Per il conseguimento degli obiettivi previsti da tali fasi modulari, sono state utilizzare tecniche fondate sul lavoro
individuale, di coppia, di gruppe o di classe.

t contenuti sono stati concordati con i docenti delle materie professionalizzanti del settore specifico. Sono stati scelti
testi di media lunghezza e relativamente semplici, possibilmente autentici, di carattere specialistico {microlingua) atti
ad ampliare le competenze linguistico-settoriali.

Spazi, mezzi e strumenti di lavoro

Oltre al manuale in adozione, si & fatto uso degli strumenti informatico-didattici di cui la scuola dispone.

Verifiche: numero, tipo, tempi e criteri di vaiutazione

Sono state ufficialmente effettuate due verifiche scritte nel primo quadrimestre e due nel secondo che sano
essenzialmente consistite in questionari con domande a risposta aperta.

Sano state effettuate numerose esercitazioni che richiedevano una risposta univoca consistenti in: True/False,
Multiple choice, Matching, Cloze, Gap filling, Unscrambling/reardering, Transformation.

Sono state svolte altrettante esercitazioni che comprendevano composizioni guidate di paragrafi, completamento di
un testo, risposte a domande di comprensione della lingua scritta o parlata (questionari), stesura di note ricavate
dalt'ascolto di un dialogo o dalla lettura di un testo.




Le prove di verifica orale son state mirate all’accertamento sia della capacita di comprensione che di produzione e
hanno tenuto conto della qualita dell’espressione, nonché dell’intonazione e del ritmo ad essa impressi.

Attivitd di recupero e sostegno {tempi e risultati)

Il recupero e sempre avvenuto in itinere.
In particolare, in occasione sia della restituzione delie prove di verifica scritta effettuate che di quelle orali, si

provveduto - quando necessario - ad attivare percorsi di revisione dei contenuti e delle competenze specifiche non
completamente acquisiti dagli studenti.

L'INSEGNANTE
Prof.ssa LIO LUCIA

"/




CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ CURRICULARI
FRANCESE A.S. 2016/2017
CLASSE VB ENOGASTRONOMIA

DOCENTE: PROF.SSA DI LIBERTO CAROLINA

OBIETTIVI:

La classe composta ad 26 allievi nel corso deli’anno ha visto il ritiro di un ragazzo. Sotto I’aspetto
disciplinare, non tutti gli alunni hanno mantenuto un comportamento serio e responsabile ¢ in certi
casi alcuni elementi hanno mostrato un’eccessiva, fastidiosa vivacita.

Dal punto di vista didattico, si puo affermare che gli obiettivi disciplinari essenziali prefissati
all’inizio dell’anno scolastico sono stati raggiunti in modo diverso da ciascun allievo, secondo i
propri mezzi, capacitda, impegno profuso e attitudine per lo studio della disciplina.

All’interno della classe soltanto pochi alunni si sono distinti per volonta, attenzione e
partecipazione al dialogo educativo. Un folto gruppo di allievi, per gran parte dell’anno scolastico,
ha invece mantenuto un atteggiamento piuttosto superficiale e distaccato nei confronti della
disciplina manifestando un impegno sporadico, una partecipazione forzata ¢ in qualche caso del
tutto inesistente. Durante il 2° quadrimestre, solo qualche altro alunno ha mostrato un adeguato
impegno ed un certo interesse, ma permangono diverse difficolta legate soprattutto all’esposizione
orale dei contenuti acquisiti.

In definitiva, si puo affermare che, a vari livelli, quasi tutti gli allievi posseggono una sufficiente
conoscenza degli argomenti trattati durante 1’anno e sono in grado di esporre i contenuti acquisiti
ciascuno secondo le proprie capacita € competenze.

METODOLOGIA

L’approccio metodologico di tipo comunicativo ha permesso agli allievi di potenziare le abilita di
comprensione dei testi sia in forma orale che scritta. Per meglio visualizzare e facilitare
I’apprendimento dei contenuti si & fatto costante ricorso a tabelle e schemi riassuntivi, diagrammi di
flusso, a torta ecc.; mentre la simulazione di situazioni possibili in contesto professionale, ha
consentito loro non solo di interagire, ma anche di affrontare con prontezza ed efficacta eventuali
problemi. Sin dall’inizio e durante tutti gli incontri, si & colta I’occasione per effettuare pertinenti
raccordi tra le varie discipline d’indirizzo, ( alimenti, storia, italiano, religione, ristorazione,
legislazione), per trattare argomenti prettamente tecnici, vivacizzare la partecipazione dei discenti al
dialogo educativo, orientarsi agevolmente tra le materie, organizzare in modo unitario i propri
saperi e infine mantenere il legame con la realta che li circonda.

MODALITA’ DI LAVORO
-Lettura silenziosa e ad alta voce.
-Conversazioni su temi proposti.
-Lezione frontale .

-Lavoro di gruppo

-Simulazione ¢ jeu de role

- Organizzazione ¢ ricerca su siti WEB




STRUMENTI

-Libro di testo.

-Lavagna

-Fotocopie tratte da altre pubblicazioni
-Vocabolario

-Lettore CD

-Computer

-Foto proiettore

VERIFICA E VALUTAZIONE

-Produzione orale guidata (Questions / Réponses)
-Completamento di testi (brevi riassunti, ricette, dialoghi etc.)
-Questionari inerenti testi scritti o contenuti appresi

- Prove strutturate e semi-strutturate.

Per le prove di produzione sia orale che scritta, si & tenuto conto della seguente griglia:
-Correttezza grammaticale e sintattica

-Pertinenza alla traccia

-Proprieta lessicale

-Capacita di analisi

-Capacita di sintesi

L’ INSEGNANTE

Cordlowg il e




PROGRAMMA SVOLTO NELLA CLASSE V SEZ.8 ENOGASTRONOMIA
A.S. 2016— 2017
TESTO ADOTTATO : METIER ET SAVEURS

DOCENTE : PROF. DI LIBERTO CAROLINA

- Révision générale - L’'accueil du client, Les conjugaisons verbales,

- Les différentes techniques de cuisson des aliments- L'impératif des v. réguliers et irréguliers
- La brigade de cuisine — La brigade de restaurant- Les articles partitifs. Les pron. COD. COl

- La f. interrogative. -La négation.- Impératif- Gallicismes— Ce/ll sogg. Del v. ETRE

- EN RESTAURATION - Le plan alimentaire — La Pyramide alimentaire- Les différents techniques
de cuisson — La méthode HACCP et réglementation européenne — La conservation: -Les
méthodes de conservation anciennes et modernes- La surgélation et la congélation — Le
systéme UHT - Propriétés et bienfaits de I'huile d’olive et son emploi en cuisine et ailleurs—
Recette : Aioli, Les additifs—

Principes de nutrition et de diététique : Le régime d’ Okinawa, Le régime méditerranéen, Les
troubles alimentaires : anorexie, boulimie, obésité- Les allergies et les intolérances alimentaires-
Alimentation et élévage Bio et non Bio ( points forts et points faibles) - OGM et HYBRIDATION

- POUR DEBUTER DANS LA PROFESSION -Le Curriculum vitae — La lettre de motivation - Les offres
d’emploi- L’entretien d’embauche- Comment rédiger une lettre de motivation/ une demande
d’emploi

— EN CUISINE - Hygiéne en cuisine — Les toxi-infections alimentaires : botulisme— La conservation
des liquides -Les conservateurs chimigues- Exemples de menu équilibré — Céréales et pates
alimentaires : composition et valeur nutritionnelle- Les pates fraiches, séches, farcies : points forts
et points faibles-

L'INSEGNANTE




ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI

ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA “V. TITONE”
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CASTELVETRANO

PROGRAMMA DI MATEMATICA DELLA CLASSE VB

ANNO SCOLASTICO 2016/2017

Equazioni e disequazioni intere e fratte di [ e II grado

Intervalli limitati e illimitati

Intorno di un punto

Defimzione di funzione reale di una variabile reale

Definizione di dominio di una funzione

Classificazione delle funziom

Il campo di esistenza nelle funzioni intere. razionali fratte e irrazionali
La simmetria

Le intersezioni con gli assi cartesiani

Lo studio del segno nelle funzioni intere, razionali fratte e irrazionalt
La definizione generale di limite

Limite da destra e da sinistra

La definizione di continuita di usa funzione in un punto

Operazioni sui limiti finiti ed infiniti

Le forme indeterminate g + 00 — o e tecniche di soluzioni nelle funzioni intere.

88

razionali fratte

Gii asintoti: verticali, orizzontali. obliqui

La discontinuita di 1, II e Il specie

Definizione di derivata come limite del rapporto incrementale

Derivate di alcune funzioni elementari

Derivata di una somma, di un prodotto, di un quoziente

Studio del massimo e del minimo relativo di una funzione per mezzo della derivata prima
Studio della crescenza e decrescenza della funzione per mezzo della derivata prima
Grafico di funzioni intere e razional fratte.

11 docente
Prof.ssa Rosa Anna Maria Conforto




CONSUNTIVO DI SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE

CLASSE V SEZIONE RISTORATIVA
ANNO SCOLASTICO 2016/17

Docente: Puma Antonietta
Libro di testo adottato: Alimentazione oggi autore S. Rodato Casa editrice Clitt

Obiettivi raggiunti dagli alunni anche se a livelli diversi:

COMPETENZE
Applicare le normative vigenti, nazionali e internazionali, in fatto di sicurezza, trasparenza ¢
tracciabilita dei prodotti.
Agire nel sistema di qualita relativo alla filiera produttiva di interesse.
Utilizzare tecniche di lavorazione e strumenti gestionali nella produzione di servizi e prodotti
enogastronomici.
Intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione ¢ presentazione dei
prodotti enogastronomici.
Controllare e utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico, merceologico,.
chimico-fisico, nutrizionale e gastronomico.
Predisporre ment: coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, anche in relazione a
specifiche necessita dietologiche.

ABILITA
Individuare i rischi di contaminazione alimentare ¢ le regole per prevenirli;
Rispettare le buone pratiche di lavorazione inerenti all’igiene personale, alla preparazione,
cottura e conservazione dei prodotti;
Riconoscere le modalitd con cui ’azienda opera nel rispetto della normativa in materia di
sicurezza;
Utilizzare vecchie e nuove tecnologie di lavorazione nella produzione gastronomica.
Ricordare le modifiche subite dagli alimenti;
Scegliere i prodotti in base alle diverse esigenze;
Conoscere il ruolo degli additivi negli alimenti e nelle bevande;
Conoscere quali rischi pud comportare 1’utilizzo di additivi;
Sapere interpretare il significato di D.G.A;
Valutare il fabbisogno energetico di un individuo e il suo peso forma;
Comprendere il concetto di dieta equilibrata
Valutare criticamente le diverse tipologie dietetiche;
Comprendere i principi fondamentali di dietoterapia di alcune malattie;

Alcuni alunni non hanno raggiunto gli obiettivi prefissati.




PERCORSO DISCIPLINARE E FORMATIVO
Filiera produttiva, Contaminazioni alimentari, Qualita degli alimenti, Igiene e sistema HACCP,

Conservazione alimentare, Additivi alimentari.
Alimentazione ¢ LARN, Alimentazione nelle diverse condizioni fisiologiche e
Patologiche, Dietetica e dietologia, Nuovi prodotti alimentari.

Metodologie e strategie didattiche:

Lezione frontale; Lezione dialogata; Metodo induttivo; Metodo deduttivo; Metodo
esperenziale; Metodo scientifico; Ricerca individuale e/o di gruppo, Scoperta guidata;

Lavoro di gruppo; Problem solving; Brainstorming;

Attrezzature e strumenti didatticis

Librof/i di testo; Laboratorio di alimentazione; Computer Diaproiettore; Sussidi multimediali;
Testi di consultazione.

Verifiche:

Colloqui, prove semistrutturate; relazioni sulle attivita di laboratorio e su tematiche inerenti alla
disciplina.

Criteri di valutazione:

La valutazione delle verifiche orali e scritte & stata effettuata attraverso le griglie concordate
all’interno del consiglio di classe all’inizio dell’anno scolastico.

La valutazione & stata formativa come impulso al massimo sviluppo della personalita;
sommativa come confronto tra risultati ottenuti e risultati attesi; si & tenuto conto della
situazione di partenza e delle capacitd individuali, della partecipazione al lavoro didattico,
dell’impegno e dell’interesse mostrato da parte di ogni singolo alunno.

L’insegnante
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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER
L’ENOGASTRONOMIA E L' OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“V. TITONE 7 CASTELVETRANO-SELINUNTE

Relaziore finale e programma svolto L.S.E. settore sala e vendita classe V CUCINA sez. B (A.S. 2016/7)

SITUAZIONE DELLA CLASSE

PARTECIPAZIONE

La classe V" B, sin dal primo quadrimestre, ha partecipato alle attivita proposte in modo regolare e incuriosito,
prendendo parte attivamente al dialogo educativo, ottenendo cosi, risultati finali soddisfacenti.

Gli argomenti e le attivita proposte sono stati organizzati, per quanto possibile, in modo operativo,in questa
prospettiva sono stati perseguiti, oltre agli obiettivi specifici del corso, lo sviluppo delle capacita di comunicazione,
comprensione, analisi, sintesi, rielaborazione, applicazione e valutazione.

Al fine di facilitare la comprensione e !'acquisizione delie varie tecniche e dei contenuti dei vari moduli | le
spiegazioni orali, ove possibile, sono state infegrate con dispense di approfondimento, che hanno permesso lo
sviluppo delle capacita di acquisizione e rielaborazione critica dei dati.

La partecipazione all'attivita didattica é stata continua, attiva e propositiva.

IMPEGNO

Un numero consistente di alunni si sono xmpeg;m nello studio, ma le carenze di base , spesso di non lieve entita di
alcyni, hanno rallemtato notevolmente i processi di apprendimento determinando un profitto non sempre’
soddisfacente, specialmente durante il primo quadrimestre. Nel secondo quadrimestre, pero, si é registrato un
aumento apprezzabile dell’impegno che ha permesso di conseguire risultati corrispondenti agli obiettivi didattici
prefissati.

Il lavoro casalingo & quasi sempre stato eseguito in modo soddisfacente .

METODO DI STUDIO

! metodo di sfudio seguito da diversi alunni ¢ stato autonomo e abbastanza proficuo. Altri invece harnno
evidenziato uno studio mnemonico ed hanno avuto bisogno di essere guidati attraverso mappe, schemi, parole
chiavi ed altro.

PROGRESSIONE NELL’APPRENDIMENTO
Una considerevole parte degli alunni hanno migliorato i propri livelli di partenza,acquisendo, in modo
diversificato,competenze e conoscenze professionali.

OBIETTIVI RAGGIUNTI

La classe ¢ divisa in due gruppi: un primo gruppo,abbastanza numeroso, ha mostrato impegno e interesse costante,
partecipando assiduamente, cercando di migliorare sempre pii: la propria preparazione e le proprie conoscenze, ha
ottenuto risultati discreti; un secondo gruppo,esiguo, invece, a causa delle numerose lacune di base, delle modeste
capacita di apprendimento, ed anche a causa dello scarso impegno nello studio, si sono adagiati su quelle limitate
nozione possedute, conseguendo risultati mediocri.

LIVELLO MEDIO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

1l livello medio raggiunto dalla classe puo considerarsi soddisfacente anche se la maggior parte degli alunni
potrebbe conseguire livelli pii elevati.

Le cospicue assenze effettuate hanno di fatto ridotto il monte ore curricolare per cui la programmazione iniziale ,
tenuto conto anche dei bisogni formativi della classe, ha subito qualche modifica.

Gli obiettivi programmati sono stati raggiunti dalla maggior parte della classe, relativamente alle capacita di
ciascuno.
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METODOLOGIA DI INSEGNAMENTO E STRATEGIE DIDATTICHE

Per il raggiungimento degli obiettivi si é privilegiato ’approccio comunicativo, la lezione interattiva, lo sviluppo
integrato delle abilita di base, il lavoro individuale, a coppie e a gruppi, la ripetizione singola e corale e il tutoring.
L attivita di brainstorming si é rivelata particolarmente motivante e, svolta regolarmente, ha incoraggiato e
stimolato alla produzione orale e scritta anche gli allievi pii: insicuri , consentendo un arricchimento del lessico e
un consolidamento delle strutture apprese precedentemente

MODALITA DI VERIFICA E CRITERI DI VALUTAZIONE

Verifiche di vario genere, sia formali che informali, sono state volte ad accertare i progressi degli studenti, come
pure a valutare Iefficacia della programmazione stessa. Sono state utilizzate diverse tipologie: completamento di
tabelle e di test, questionari V/F, a scelta muitipla, prove strutturtite e semi strutturate con griglie di valutazione
annesse. Nella valutazione si é anche tenuto conto della situazione di partenza, dell’impegno profuso,

dell attenzione prestata e della effettiva partecipazione alle attivita.

EVENTUALI INTERVENTI DI SOSTEGNO: ANALISI DEI RISULTATI
Largo spazio é stato dato ad attivita di revisione, di ripasso e di recupero che sono state effettuate regolarmente sia
nel corso dell’anno, sia al termine del primo quadrimestre.

STRUMENTI DIDATTICI

LIBRO DI TESTO: IN SALA E NEL BAR “PER IL QUARTQ E QUINTO ANNO"(POSEIDONIA SCUOLA)
Oitre al libro di testo sono state utilizzate fotocopie di altri testi, riviste, audio-cassette e CD, DVD , computer ,
Internet e lavagna

ORGANIZZAZIONE DIDATTICA DEL PERCORSO FORMATIVO
OBIETTIVI DISCIPLINARI IN RELAZIONE ALLE FINALITA’ FORMATIVE GENERALI

Obiettivi didattici

1
1l riconoscimento e la tutela della produzione alimentari di qualita

La classificazione dei vini

La produzione vitivinicola italiana e internazionale

Criteri di abbinamento cibo vino

Il servizi di bangueting

Tecniche di miscelazione e degustazione dei cocktails

Criteri e principi per l'avvio e gestione di un'attivita ristorativa e la gestione del personale
La normativa italiana in materia di sicurezza e salute nel luoge di lavoro

La prevenzione degli infortuni sul lavoro

Co. en

Riconoscere le modalita con cui I’azienda opera nel rispetto della normativa in materia di sicurezza
Individuare I marchi di qualita, i sistemi di tutela e gli alimenti di eccellenza del territorio

Elaborare autonomamente un programma di sanificazione per piccoli ambienti di lavoro

Organizzare e realizzare buffet, catering e banqueting in differenti contesti.

Organizzazione del lavoro in modo strategico, con schede tecniche utili al controllo gestionale e alla
standardizzazione dei servizi offerti le tecniche, gli strumenti, gli stili di servizio in rapporto al target di clientela.
Redigere un contratto di banqueting e di catering

Organizzare Tipologie d banchetti e buffet con allestimento della sala.

Applicare principi di abbinamento cibo vino

Classificare e proporre cocktails

Essere consapevoli delle problematiche riguardanti l'apertura e la gestione di un'attivita ristorativa

FEssere consapevoli dei diritti e dei doveri che si hannao in relazione alle condizioni di sicurezza del lavoro svolto
Analisi sensoriale dei cibi

Enologia del territorio regionale e nazionale (vini DOC e DOCG).
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PROGRAMMA SVOLTO

UNITA’ A (ALIMENTI E BEVANDE)

e Prodotti Agroalimentari di Qualita;
e [ marchi Europei

® Prodotti DOP Siciliani;

o Prodotti IGP Siciliani;

s Prodotti Slow Food Siciliani;

e [L'olio e 'aceto;

UNITA’ B (Il VINO)

La Produzione del Vino;

L'invecchiamento del Vino;

L'attrezzatura del Sommelier;

La Classificazione dei Vini; - Prodotti DOCG e DOC;

I vini Doc e Docg Siciliani
Enografia Nazionale e Internazionale:

1 Vini Francesi;
1 Vini degli altri Paesi Europei;( Spagna e Portogallo)

UNITA’ C (GLI ABBINAMENTI CIBO-VINO)

o L'analisi organolettica del cibo;
o [I’abbinamento cibo-vino.

UNITA’E (I SERVIZI DI CATERING E BANQUETING)

e L'organizzazione dei Banchetti;

e La Preparazione della Sala per i Banchetti;
e Il Personale di Servizio nei Banchetti;

s Le Tipologie di Buffet;;

UNITA'F (I COCKTAIL)

o Ingredienti e Attrezzature per la Produzione di Cockiail;
e Le Tipologie di Cocktail;
o Mise en Place e Tecniche per la Produzione di Cocktail:

UNITA’G :(ELEEIEN I1 DI ORGANIZZAZIONE E GESTIONE DELL’ IMPRESA RISTORATI VA)

e La Figura del Food & Beverage Manager;
e La gestione dello Staff;
® La gestione dei Conflitti sul Lavoro
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UNITA’H (1.4 SALUTE E .4 SICUREZZA SUL LAVORO)

La Salute e la Sicurezza sul Lavoro:
La Normativa in Materia di Sicurezza sul Lavoro;
Nozioni di Primo Soccorso,

UNITA’l “MENU’ PER PATOLOGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI”

® o ¢ o

Menu per diabetici;

Meni: per celiaci;

Meni: per intolleranti al lattosio;
Meni: per vegetariani;

Il docente
x Prof. Sutdra seppe
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PROGRAMMA SVOLTO

E

Gastronomia e societa
e La gastronomia come rapporto
e Le motivazioni delle scelte gastronomiche
¢ Ii consumo dei pasti fuori casa

i1 mercato enogastronomico
e 1l menu
Le tipologie degli esercizi
1! catering industriale
La ristorazione commerciale
Le prospettive del mercato enogastronomico

La cucina innovativa

e Lla cucina di ricerca

1! rinnovamento in cucina

La cucina rivisitata

La cucina molecolare ¢ la cucina tecnologica

La cucina salutistica: dieta equilibrata e intolleranze

L'approvvigionamento
e Criteri di selezione dei fornitori
Canale di approvvigionamento
I prodotti a dominazione d'origine
I prodotti tradizionali ~
Alimenti OGM e alimenti biologici
Prodotti alimentari industriali
La conservazione degli alimenti
La conservazione mediante raffreddamento
La conservazione mediante la modificazione dell'atmosfera

* o & o & O ¢ &

L'organizzazione dell'impianto di cucina
e La distribuzione con legame differito
e La cucina cook & chill
e La cucina sottovuoto
e La cucina d'assemblaggio
Sicurezza e tutela sul lavoro - HACCP
e Le normative di riferimento
e Le basi della prevenzione
Attivita pratica in laboratorio di cucina: classica, nazionale, regionale, con
utilizzo di tutti gli strumenti in dotazione al nostro istituto

Il Docente

Prof Salvatore Mangiaracina




ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER
L'ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA” ALBERGHIERA

“ Virgilio Titone "

Anno scolastico 20 {_é/20= /_:2 -

Materia: Educazione Fisica

. 2 %)
Prof.ssa. Martinico Angioletta cfasse 5 sez._ 1D

Relazione finale ,

Le due ore settimanali di educazione fisica sono state svolte classe,
Nellattuare la programmazione didattico — educativa si & tenuto conto deli’ambiente di -

lavoro: una palestrina poco attrezzata, uno spazio esternc adiacente la scuola con un piccolo
campo i calcio e della disponibilita di poche attrezzature

Gli allievi hanno dimostrato interesse per le attivita motorie programmate ne! piaro di lavoro
che ¢ statosvolto regolarmente e formulato tenendo conto deila disponibifita e delle esigenze

agonistiche degli allievi.

L'apprendimento delle tecniche di gioco e avvenuto in modo graduale € procedendo dal
Zamplice al complesso e rispettando i ritmi pe.sonali,

- Linsegnamento lndlwduaiu:zaw fia acconsentito agh aiievi di prendere parte alie atiivita
motorie secondo le proprie capacita di esprimere fa loro psicomotricitd nelle forme pit
congeniali alla propria struttura psicofisica,

Sono stati raggiunti gii obiettivi prefissati:

incremento progressivo della resistenza, della velocita di esecuzione, dell’elasticita
articolare, con una scelta adeguata del carico e della ripetizione deil'esercizi;

» il migiioramento della coordinazione neuro — muscolare e 'arricchimento dei
patrimonio motorio- mediante |’ affinamento e I mtegrazsone degli schemi motori

acquisiti nei precedenti periodi scolastici.
Sono stati a tale scopo utilizzati gli esercizi a corpo libero e i fondamentali tecnici dei

giochi di squadra L




e lo sviluppo della socialita, attraverso i giochi di squadra e il rispetto delie norme

federa!i.

1l profitto & nel complesso soddisfacente, la tecnica esecutiva in genere si & evoluta in modo
. apprezzabile.
Il profitto risente in
accostati alle attivita motorie. Nella valutazione ho con

di preparazione raggiunto.

varia misura dell'interesse e dell” impegno con cui gli allievi si sono
siderato i livelli di partenza e it grado

Prof.ssa Q/Iz,-'oawo_kf/{o::} v:(.p




| ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER
L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA” ALBERGHIERA

“ Virgilio Titone”

Anno scolastico 20 1620 ‘7* .

Materia: Educazione Fisice

(<]
classe 5 sez. &

Prof.sss Martinico Angioletta

Articolazione deil contenutl

Attivita in situazioni significative in relazione all’eta degli studenti, al loro interessi,
gli obiettivi e a mezzi disponibili: :

1. A carico naturale e aggiuntive:

2. Di opposizione e resistenza:

3. Di controlio tonico e della respirazione:

4. Con varieta di ampiezza e di ritmo in condizione spazio ~ temporal

diversificate
5. Di’equilibrio in condizione dinamiche

ESERCITAZIONI RELATIVE A:
1. Attivita sportive e di squadra:
2. Organizzazione di attivita e di arbitraggio degli sport individuali e di squadre

praticate: :
3. Indicazione, progettazione e realizzazione di attivita finalizzate:
4. Assistenza diretta e indiretta connessa alle attivita.

INFORMAZIONE E CONOSCENZA RELATIVA A:

1. La teoria del movimento e delle metodologie dell’allenamento riferite allattivita
2. Le norme di comportamento per la prevenzione degli infortuni e in caso di

incidenti.
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CONTENLUT] SEECIEICT

e Finalita dell’attivitd sportiva
« Metodiche d’alleramrento )
Il corpo umano: norme di comportamento per la prevenzione degli infortuni e

per il pronto soccor sof fratture contusione, strappl, distorsione, crampi).
I" importanza dell’ zlimentazione nello sport, igiene alimentare.

» il doping nelle discipline sportive.
Organizzazione giochi di squadra, gturia, arbitraggio: pallavolo, pallacanestro,

calcio.
METODOLOGIA DIDATTICA UTILIZZATA

Metodo scientifico, lezionl dialogate, prove pratiche

Obijettivi: sono stati considerati come traguardi da raggiungere attraverso attivita
motorie e sportive e con iniziative di tipo interdisciplinare.

Strumenti didattici: documentazioni, contenuti delle singole discipline, programmazioni

unita didattiche, attrezzature disponibili, spazi esterni.

Criteri di valutazioni adottati: si & tenuto conto dell’apprendimento e delle competenze
di ogni singolo alunno, dei linguaggi specifici della disciplina nonché dell'impegno,
della partecipazione, della costanza, dell’ autonomia dell mterazlone con i-compagni e

.con.d’ msegr dl’lte

Strumenti di valutazione adottati: prove pratiche lavoro di gruppo e in coppia, dialogo.

Obiettivi raggiunti: gl alunni hanno acquisito una conoscenza schematica di meteds ed
una adeguata terminologia tecnica, per una corretta comunicazione e per una capacita

avtonoma di organizzazione.

Il Docente




LP.S.E.O.A “V.TITONE”
CASTELVETRANO
ANNO SCOLASTICO 2016/2017
DOCENTE: GIACALONE ROBERTA

RELAZIONE FINALE DI RELIGIONE: classe 5" sez. [Z

La classe, nel corso del quinquennio ha mostrato un adeguato interesse ed un certo
apprezzamento nei confronti dell’L.R.C. e di tutte le attivita progettuali proposte.

Tenendo conto dell’approccio culturale al fatto religioso cristiano, in sede di
programmazione si sono fissati i seguenti obiettivi:

- Conoscere il significato di dignita e identificare il suo fondamento ontologico;

- Conoscere i documenti, civili e delia Chiesa, in merito ai diritti fondamentali;

- Identificare i tratti caratteristici dalla maturita morale;

- Conoscere i fondamenti dell ’etica e deil ‘etica cristiana;

- Conoscere gli elementi dell’etica delle grandi religioni.

- Identificare la natura relazionale della persona umana;

- Conoscere i criteri per stabilire relazioni autentiche;

- Conoscere i criteri di valutazione etica nell’ambito della bioetica;

- Definire sacralita e valore della vita;

- Conoscere e definire le posizioni etiche (laiche e cattoliche) rispetto ai temi dell ‘aborto, della

procreazione assistita, delle biotecnologie, dell’eutanasia della clonazione e della donazione degli

organi.

I suddetti obiettivi sono stati raggiunti dagli alunni in modo diversificato. Alcuni hanno
mostrato un discreto interesse nel partecipare al dialogo educativo, sfruttando le proprie capacita
critiche, riflessive e di ricerca per la crescita integrale della persona umana, mentre altri hanno
mostrato un interesse un po saltuario, cidé nonostante, hanno raggiunto un livello culturale e di
crescita umana buono.

METODO

E stato privilegiato il metodo induttivo — esperienziale per sostenere I’alunno a considerare il
proprio vissuto e a problematizzarlo. E stato poi favorito il metodo della ricerca attraverso il
dialogo, la lezione frontale, ’approccio ad alcuni documenti ecclesiali e 1"utilizzo di mezzi
audiovisivi specifici.

VALUTAZIONE

La valutazione finale ha tenuto conto del livello di partenza, del grado di partecipazione
personale e critica al dialogo educativo, dell’interesse e dell’impegno mostrati nel partecipare alle
attivita proposte e del progressivo grado di maturita personale raggiunto.

L’INSEGNAN




I.P.S.E.O.A “V.TITONE”
CASTELVETRANO
ANNO SCOLASTICO 2016/2017
DOCENTE: GIACALONE ROBERTA

Programma di Religione svolto nella classe VB

Morale ed etica cristiana;

Il relativismo etico; i diritti umani; il diritto alla liberta della vita;

La coscienza morale; I'impegno per il bene comune; pace e guerra; la
pena di morte; la giustizia sociale; la dignita del lavoro; uno sviluppo
sostenibile; risorse ricchezza e responsabilita;

L'amore al centro delle relazioni; 'amore come sessualita; la famiglia;
la violenza, I'assenza totale di rispetto; la violenza sulle donne e sui
bambini;

La Bioetica e i limiti della scienza; ! principi fondamentali della bioetica
cattolica; le manipolazioni genetiche; la clonazione; la fecondazione
assistita; I'aborto; I'eutanasia; gli organismi geneticamente modificati;
La terra, una casa da salvaguardare; le responsabilita dell’'uomo verso

la terra; cooperare per salvare ia terra.

L'INSEGNANT,

Ahh




RELAZIONE FINALE ALTERNANZA SCUQOLA LAVORO
ANNO SCOLASTICO 2016/2017
TUTORS: Proff. F.Paolo Capizzo — Benedetto Romeo

L’attivita di alternanza scuola lavoro ¢& stata svolta con esperienze interne all’Istituto e con momenti
formativi in azienda. Vista la mancanza di risorse finanziarie, non & stato possibile fare svolgere a
tutti esperienza formativa in azienda.

In tutte le attivitd, sia interne che esterne all’Istituto, gli alunni si sono mostrati motivati
all’apprendimento con buone ambizioni professionali. Sono state svolte diverse esperienze
extracurriluari, dove la partecipazione & stata costante e ha permesso 1’acquisizione di competenze
professionali adeguate.

Il comportamento ¢ stato tendenzialmente corretto, non si sono registrati fatti o eventi da segnalare.
Un buon gruppo di alunni si € distinto per buone capacita, attiva partecipazione al dialogo educativo-
didattico - formativo con un impegno costante.

La maggior parte dei discenti ha mostrato un atteggiamento appropriato € propositivo nei confronti
dell’attivita svolte.

Le attivita proposte sono state organizzate, per quanto possibile, in modo operativo. Si riporta I’elenco
degli alunni che hanno svolto attivita di stage presso aziende esterne.

Il risultato complessivo & stato pil che buono.

Alla presente relazione si allega:

< Scheda riepilogativa contenente le sedi di stage e la valutazione sommativa finale.

Francesco Paolo Capizzo

Benedetto Romeo




ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA

CLASSE VSEZ. B

“VIRGILIO TITONE”

Castelvetrano-Selinunte

DOCUMENTO DEL CONSIGLIO DI CLASSE

A.S. 2016/2017

1. COMPOSIZIONE DEL CONSIGLIO DI CLASSE

DISCIPLINA NOME DEL DOCENTE CONTINUITA’ DIDATTICA
DALLA IV ALLAV

Lingua e Letteratura Italiana Maria Calcaterra SI
Storia Maria Calcaterra Sl
Diritto e Tecniche Pietro Puccio Sl
Amministrative delle Strutture
Ricettive
Lingua stran. Ingl. Lucia Lio NO
Lingua stran. Fran. Carolina Di liberto SI
Matematica Rosa Conforto Sl
Scienza e cultura Antonietta Puma Sl
dell’alimentazione
Lab. Serv. Enogastronimici — Giuseppe Sutera NO
Settore sala-vendita
Lab. Serv. Enogastronimici — Salvatore Mangiaracina NO
Settore cucina
Scienze Motorie e Sportive Martinico Angioletta Sl
Religione Roberta Giacalone NO
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2. PRESENTAZIONE DELL’ISTITUTO

2.1 STRUTTURE E RISORSE

* N.

* N.

L’l.P.S.E.0.A.” Virgilio Titone”, precedentemente sede coordinata dell’l.P.S.S.A.R.“l. e V.
Florio” Erice Casa Santa, dall’anno scolastico 2000/01 é diventata sede autonoma. L’
Istituto si e trasferito nell’a. s. 2002/03 nei locali della ex SAICA, sita in via Marinella
115/117, un edificio di recente costruzione, dotato di ampi spazi esterni ed interni che,
oltre le aule per il normale svolgimento dell’ordinaria attivita didattica, comprendono i
seguenti laboratori:

. 3 Laboratori di cucina

. 1 Laboratorio di pasticceria

. 1 Sala ristorante

. 1 Laboratori di sala ristorante + bar

. 2 Laboratori di ricevimento

. 1 Laboratorio di scienze dell’alimentazione
. 1 Laboratorio linguistico multimediale

1 Sala video

1 Biblioteca

Tutti i locali sono muniti di rete di cablaggio.

L’Istituto Professionale Statale per I’'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera “Virgilio Titone”,

con

un’utenza di circa 750 alunni, rappresenta per Castelvetrano ed il suo comprensorio

territoriale, costituito dai Comuni da cui provengono molti alunni, una valida agenzia educativa
e professionale.

L’Istituto e ricco di indirizzi formativi al passo con i tempi, di risorse professionali e strumentali
di provata esperienza e puo proiettarsi con sicurezza verso le finalita educative e professionali

che

Esami di

si & proposta.
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2.2 OFFERTA FORMATIVA

La programmazione didattica-educativa, che rappresenta l'insieme dell’offerta formativa della
scuola, permette un’offerta educativa globale, integrata e professionale in cui sono inseriti:

e Attivita didattiche curriculari;

e Attivita didattiche di laboratorio;

e Attivita di recupero-consolidamento;

e Attivita di stages-alternanza scuola lavoro;

* Progetti di educazione alla salute;

* Progetti di educazione alla legalita;

* Progetto di Educazione alla Convivenza Civile;

* Progetto Biblioteca;

* Progetto giornalino scolastico;

* Progetto valorizzazione eccellenze;

* Progetto pari opportunita;

* Centro di ascolto per le problematiche giovanili;
* Giornata della memoria;

* Progetti PON e POR con effettuazione di stages;

* Visite guidate e viaggi d’istruzione.

Il curriculum didattico mira ad inserire lo studente immediatamente nel mondo del lavoro e a
fornirgli contemporaneamente un’adeguata preparazione culturale di base, atta a consentire
I’accesso agli studi universitari.

Nel corso dei cinque anni lo studente matura come persona e come cittadino, acquisisce
coscienza di sé, maturando attitudini e motivazioni che lo orienteranno nelle scelte lavorative
o nella scelta della facolta universitaria.

Il diploma, che si consegue al termine dei cinque anni di corso, ha carattere abilitante ai fini
professionali ed apre la strada a tutte le facolta universitarie.
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3. PRESENTAZIONE DELLE FINALITA’ DELL’ISTITUTO IN LINEA CON IL PIANO DELL’OFFERTA
FORMATIVA

Le finalita generali che il nostro istituto intende perseguire sono:

a) Elevare la qualita della formazione degli studenti sul piano delle conoscenze, delle capacita e delle

competenze.

b) Promuovere l'unitarieta del sapere pur nella pluralita di indirizzi.

c) Orientare I'attivita formativa-educativa verso nuovi orizzonti europei, culturali, sociali, economici,

valoriali, occupazionali.

d) Costruire un rapporto sinergico permanente tra scuola e territorio.

Obiettivi formativi

Sviluppare una coscienza civile e democratica.
Sviluppare un atteggiamento di collaborazione e solidarieta nelle relazioni sociali.
Sviluppare le capacita di scelta autonoma.

Sollecitare nell’alunno la formazione della disponibilita all’aggiornamento delle proprie conoscenze,
non solo in funzione di una sempre pilu marcata qualificazione professionale, ma soprattutto come
un valore intrinseco che accompagni 'uomo, il cittadino in un processo di educazione permanente
durante l'intera vita.

Promuovere negli alunni la capacita di leggere in modo unitario i diversi fenomeni del territorio e le
reciproche interazioni.

Favorire I'acquisizione di una mentalita che valorizzi sul piano culturale, storico, sociale ed
economico il proprio territorio per favorire la percezione di una dimensione meno localistica e piu
europea.

Attivare una accurata e sistematica iniziativa di scambi culturali e stage.

Obiettivi cognitivi

Comprendere ed esporre i testi.

Utilizzare vari tipi di linguaggi.

Esporre organicamente i temi trattati.

Potenziare le capacita di collegamento nella disciplina e fra le discipline.
Potenziare le capacita autonome di giudizio.

Potenziare la conoscenza e 'uso delle lingue straniere.
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7. OBIETTIVI TRASVERSALI

Il Consiglio di classe, in linea con quanto previsto dal piano dell’'offerta formativa, ha
perseguito gli obiettivi fondamentali per la crescita personale, culturale e professionale degli

allievi.

Obiettivi

* Comprendere

e Comunicare

* Analizzare

¢ Favorire la formazione di una coscienza civile

* Favorire il processo di orientamento

* Sintetizzare

* Storicizzare

Esami di Stato 2016/2017

Competenze

e Sapere Individuare il nucleo
fondamentale e i concetti chiave
di un messaggio. Contestualizzare e
trasferire in altro ambito quanto
acquisito.

e Sapere Usare in modo
appropriato un lessico specifico dei
vari saperi. Saper comunicare in
modo chiaro, corretto ed efficace.

e Sapere evidenziare gli elementi
fondamentali di un fenomeno e i
termini di un problema. Sapere
individuare cause e conseguenze.

eSapere rispettare le fondamentali
norme di convivenza. Sapere
acquisire comportamenti
civilmente e socialmente
responsabili. Sapersi impegnare a
promuovere i diritti umani.

* Essere in grado di elaborare un
progetto di vita e di operare scelte
autonome.

e Sapere organizzare i contenuti,
elaborare schemi e mappe
concettuali, operare collegamenti
tra i vari ambiti disciplinari.

e Sapere ripercorrere le tappe
piu significative individuando gli
snodi centrali.



8. CRITERIO DI ATTRIBUZIONE DEL PUNTEGGIO DEL CREDITO SCOLASTICO E DEL CREDITO

FORMATIVO: CREDITO SCOLASTICO RELATIVO Al CANDIDATI INTERNI AGLI ESAMI DI STATO

La sottostante tabella sostituisce la tabella prevista dall’articolo 11, comma 2 del D.P.R. 23 luglio 1998, n.

323 cosi come modificata dal D.M. n. 42/2007.

Credito scolastico
Media dei voti
3°anno 4° anno 5°anno

M=6 3-4 3-4 4-5
6<M < 7 4-5 4-5 5-6
7<M<8 5-6 5-6 6-7
8<M<9 6-7 6-7 7-8
9<M<10 7-8 7-8 8-9

Il credito scolastico, da attribuire nell’ambito della banda di oscillazione indicate dalla
precedente tabella, viene espresso in numero intero e tiene in considerazione oltre alla
media dei voti, l'assiduita della frequenza scolastica, l'interesse e I'impegno nella
partecipazione al dialogo educativo e alle attivita svolte nell’ambito del progetto

professionalizzante.

CREDITO FORMATIVO

Per attribuire il punto o i punti piu alti, nell’ambito della banda di assegnazione, i consigli di classe si

attengono a valutare i seguenti elementi:

1. Partecipazione Progetti POF con una frequenza di almeno 75% 0,1
0,1
2. Giudizio ottimo... in Religione o Storia delle Religioni
3 Attivita complementari ed integrative (partecipazione a convegni, concorsi, manifestazioni 02
’ anche professionali organizzate dalla scuola ’
Certificazioni informatiche, linguistiche (B1), attivita sportive agonistiche e attivita di| 0,1

volontariato per almeno trenta ore.

Esami di Stato 2016/2017




9. CRITERI DI VALUTAZIONE

Nella valutazione finale relativa alle singole discipline, per delibera del Consiglio dei Docenti e
in ottemperanza alle nuove disposizioni ministeriali si terra conto, oltre che del
conseguimento delle conoscenze e delle competenze acquisite durante |'ultimo anno del
corso di studi, delle capacita critiche ed espressive e degli sforzi compiuti per colmare le
eventuali lacune, si terra anche conto dell'impegno e della partecipazione al dialogo
educativo mostrato dagli alunni nel corso degli anni.

Relativamente all’attivita di stage - alternanza scuola/lavoro che costituisce parte integrante
del curriculum, si e rilevato, sin dalla fase della programmazione dei percorsi, che
I'integrazione tra scuola ed extrascuola per le competenze trasversali di base e professionali
messe in gioco, influenza gli ambiti disciplinari curriculari modificandone la valutazione
finale, si e deciso che 'andamento e quindi il processo e il prodotto avessero una ricaduta su
tutto il curriculum, sulle materie oggetto di studio e sulla valutazione sommativa.

Durante I'anno scolastico come ordinari strumenti di verifica sommativa per valutare il livello
di apprendimento conseguito dall’alunno/a, si & tenuto conto dell'impegno nell’assolvimento
dei compiti assegnati e della partecipazione all’attivita svolta in classe ed e stata utilizzata la
seguente tassonomia:

VOTO GIUDIZIO
1-2 Non manifesta alcuna conoscenza dei contenuti proposti
3-4 Manifesta una conoscenza frammentaria e non sempre corretta dei contenuti che

non riesce ad applicare a contesti diversi da quelli appresi. Distingue i dati senza
saperli classificare né sintetizzare in maniera precisa. Non riesce a fare valutazioni
adeguate di quanto appreso.

5 Ha appreso i contenuti in maniera superficiale, li distingue e li collega in modo
frammentario, si orienta nella loro applicazione solo se & guidato. Compie valutazioni
ma spesso in modo inesatto.

6 Conosce e comprende i contenuti essenziali e riesce a compiere semplici applicazioni
degli stessi. Li sa distinguere e raggruppare in modo elementare ma corretto. Compie
valutazioni ma non ancora in modo autonomo.

7 Ha una conoscenza completa ma non sempre approfondita dei contenuti che collega
tra loro ed applica a diversi contesti con parziale autonomia. Li sa analizzare e
sintetizzare esprimendo valutazioni sugli stessi anche se necessita, talvolta, di guida.
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8 Ha una conoscenza completa ed approfondita dei contenuti che collega tra loro ed
applica a diversi contenuti. Li sa ordinare, classificare e sintetizzare esprimendo
valutazioni articolate sugli stessi.

9-10 Ha conseguito una piena conoscenza dei contenuti che riconosce e collega in
opposizione ed analogia con le altre conoscenze, applicandoli autonomamente e
correttamente a diversi contesti. Compie analisi critiche personali e sintesi corrette
ed originali. Ha raggiunto I'autonomia nella valutazione.
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10. CRITERI PER L’ATTRIBUZIONE DEL BONUS Al CANDIDATI INTERNI ED ESTERNI

(art. 12 c. 15 0.M. 26/07)

Il bonus da 1 a 5 punti sara attribuito ai candidati che hanno raggiunto o superato la soglia di
70 punti nelle prove di esame, secondo la seguente griglia:

Ai candidati ammessi con un credito scolastico pari a
25 punti o a coloro che riporteranno il punteggio

Integrazione del punteggio nella | \oq5imo in due delle quattro prove d’esame

misura di 5 punti

Ai candidati ammessi con un credito scolastico pari a
24 punti o a coloro che riporteranno il punteggio

Integrazione del punteggio nella massimo in una prova scritta

misura di 4 punti

Ai candidati ammessi con un credito scolastico da 21
a 23 punti o a coloro che riporteranno il punteggio

Integrazione del punteggio nella massimo nel colloquio

misura di 3 punti

Ai candidati ammessi con un credito scolastico da 18
a 20 punti o a coloro che riporteranno il punteggio

Integrazione del punteggio nella | [ \5csimoin una prova di esame

misura di 2 punti

Ai candidati ammessi con un credito scolastico da 15

a 17 punti
Integrazione del punteggio nella

misura di 1 punto
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11. PROVE DI VERIFICA E D’ESERCITAZIONE ALLE PROVE DI ESAME

Nel corso dell’anno sono state svolte prove di verifica ed esercitazioni di diversa tipologia:
* Prove strutturate e semistrutturate;

* Trattazione sintetica di argomenti;

* Relazioni;

e Verifica orale.

PROVE SCRITTE

Relativamente alla prima prova, gli alunni si sono esercitati principalmente nell’analisi dei
testi poetici e narrativi nonché nella produzione di saggi brevi e di articoli di giornale.

Per la valutazione si & tenuto conto dei seguenti descrittori:

* Adeguatezza del testo rispetto alla tipologia scelta (rispetto delle consegne, pertinenza,
comprensione del tema proposto dalla traccia);

* Correttezza e proprieta linguistica (correttezza ortografica, morfologica, sintattica e
lessicale);

* Conoscenza dei contenuti (completezza delle informazioni, capacita di approfondimento
e spunti di originalita nelle opinioni espresse);

* Capacita espressive (articolazione, coerenza, organicita del testo, capacita argomentativi
e di rielaborazione personale).

Con riferimento alla seconda prova scritta, le esercitazioni in classe sono state svolte in
conformita alle disposizioni ministeriali.

Per la terza prova é stata privilegiata la tipologia mista (B — C) comprendente domande a
risposta aperta e quesiti a scelta multipla. Per tale prova sono stati presi in considerazione i
seguenti descrittori:

* Completezza e pertinenza delle informazioni;
* Uso del linguaggio specifico;
* Correttezza formale;

* Durata della prova 90 minuti.

Dal Consiglio di Classe nella riunione del 6 Febbraio 2017, preso atto della riforma che
prevede tre docenti interni e tre docenti esterni, che la prima prova scritta, affidata a un

docente esterno e di Italiano, che le altre due materie con docenti esterni sono Lingua
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Inglese, Diritto e Tecniche Amministrative delle Strutture Ricettive, che Scienza e Cultura
dell’Alimentazione, con docente interno, € oggetto della seconda prova scritta , & stato
deliberato che le altre due materie, con docenti interni che, concorreranno a formare la
commissione di esame, saranno, Lab. Serv. Enogastronomici — Settore sala e Lab. Serv.
Enogastronimici — Settore cucina.

Pertanto oggetto della simulazione della terza prova sono state le seguenti discipline:
* Diritto e Tecniche Amministrative delle Strutture Ricettive;

* Lingua Inglese

e Storia;

* Lab. Serv. Enogastronomici — Settore sala;

* Lab. Serv. Enogastronimici — Settore cucina.

Sempre dal Consiglio di Classe ¢ stata scelta la seguente tematica:

* La globalizzazione.

Secondo quanto deliberato dal Consiglio di Classe, in rispetto della normativa vigente, il
numero delle domande aperte € di 10 e il numero delle domande a risposta multipla e di 5
per ogni disciplina totalizzando un punteggio complessivo di 3 punti cosi distribuito:

* Ad ognuna delle due domande aperte di lingua straniera sono stati attribuiti punti 1,50;
* Ad ogni domanda aperta delle altre quattro discipline & stato attribuito 1 punto;

* Ad ogni domanda a risposta multipla con non piu di 4 opzioni delle altre quattro
discipline e stato attribuito un punteggio di 0,2.

All'interno delle domande a risposta aperta la scaletta di valutazione e stata la seguente:

Risposta completa, corretta e con lessico p.1 p.0,76
appropriato

Risposta pertinente con qualche imperfezione p.0,75 p.0,51
Risposta superficiale con errori p.0,50 p.0,1
Risposta inesistente o completamente errata p.0 p.0
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Verra effettuata la simulazione della terza prova giorno 03/05/2017, della durata di 90
minuti.

Giorno 26/04/2017 sara effettuata la simulazione della seconda prova e giorno 04/05/2017
la prima prova della durata, entrambe, di 6 ore.

Per quanto concerne la simulazione del colloquio il Consiglio di Classe decide di far cogliere,
ogni qualvolta & possibile, i collegamenti interdisciplinari tra le materie, stimolando I'alunno
ad avere una visione globale del sapere e aiutandolo cosi alla elaborazione della mappa
concettuale o della eventuale tesina.

Prima della redazione definitiva, sono stati consultati sia la componente genitori che tutti gli
studenti.
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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA

Candidato/a

“VIRGILIO TITONE”

Castelvetrano-Selinunte

Anno scolastico 2016/2017

ESAMI DI STATO

Griglia di valutazione per la prima prova

Classe:

Sezione:

Indirizzo:

INDICATORI

Livello basso

(insufficiente)

Livello medio Livello medio/alto

(sufficiente) (discreto/buono)

Livello alto

(ottimo)

Punteggio
attribuito

Coerenza con la traccia e con la
tipologia testuale.

Aderenza contenutistica alla consegna
data e alle convenzioni del genere
testuale.

0,5

Conoscenza dei contenuti.

Ampiezza, efficacia ed incisivita degli
elementi informativi, delle idee e delle
interpretazioni, in funzione anche delle
diverse  tipologie di prove e
dell'impiego dei materiali forniti.

1-6

6,5 7-7,5

Competenza linguistica.

Correttezza ortografica, morfologia e
sintattica; uso adeguato della
punteggiatura;  coesione  testuale;
proprieta lessicale; adeguatezza del
registro linguistico e/o del linguaggio
settoriale.

1,5 2

Capacita argomentativi e rielaborativa.

Coerenza e linearita nell’organizzazione
dell’esposizione e delle
argomentazioni. Originalita degli
elementi informativi, delle idee, delle
interpretazioni e/o delle scelte
espressive. Personale apporto critico.

0,5

PUNTEGGIO COMPLESSIVO

/15
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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA

Candidato/a

“VIRGILIO TITONE”

Castelvetrano-Selinunte

Anno scolastico 2016/2017

Griglia di valutazione per la terza prova

ESAMI DI STATO

Classe: Sezione: Indirizzo:
INDICATORI Domande a Domande a risposta aperta
risposta
Itipl i
:?;;OISF:: eg%:al Risposta completa Risposta Risposta Risposta Punteggio
p.0,2) con lessico pertinente con superficiale con inesistente o
appropriato qualche errori completamente
imperfezione errata
Disciplina Dap.lap. Da p. Da p. p.0
Storia 0,76 0,75 a p. 0,50 a p.
0,51 0,1
Disciplina Dap.1,50 a Dap. 1,125 Da p.0,75 p.0
Inglese p. 1,126 a p.0,76 ap.01
Disciplina Dap.lap. Da p. Da p. p.0
Diretto e 0,76 0,75 a p. 0,50 a p.
R 0,51 0,1
Tecniche
Amministrative
delle Strutture
Ricettive
Disciplina Sala Dap.lap. Da p. Da p. p.0
0,76 0,75 a p. 0,50 a p.
0,51 0,1
Disciplina Cucina Dap.lap. Da p. Da p. p.0
0,76 0,75 a p. 0,50 a p.
0,51 0,1
PUNTEGGIO
ATTRIBUITO

PUNTEGGIO COMPLESSIVO
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Esami di Stato 2016/2017




ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER | SERVIZI PER ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’
ALBERGHIERA“V. TITONE” CASTELVETRANO

Griglia di valutazione della seconda prova

MATERIA: Scienza e cultura dell’alimentazione

CANDIDATO CLASSE: 57

N.B.: LA SUFFICIENZA E’ SCRITTA IN GRASSETTO

PRIMA PARTE
INDICATORI DESCRITTORI PUNTI
. ) Lacunosa, scarsa 1
Pertinenza alla traccia e ; :
. . Superficiale, parziale 1.5
conoscenza dei contenuti -
Sufficiente 2
. Completa 2,5
t -
punti 3 Completa e precisa 3
Scarsa errata 1
Applicazione delle conoscenze |Incompleta con errori diffusi 1,5
Sufficientemente corretta 2
punti 3 Corretta 2,5
Corretta precisa e approfondita 3
. . . . Frammentaria e disorganizzata 0,5
Rielaborazione, organizzazione
. 1 .. |Incompleta 1
delle conoscenze e/o dei dati .
P . Sufficiente 1,5
forniti punti 2 -
Corretta e organizzata 2
Uso della termologia e del Non appropriato 0,5
linguaggio specifico Non sempre preciso 1
Sufficientemente appropriato 1,5
punti 2 Chiaro appropriato e preciso 2
SECONDA PARTE
INDICATORI DESCRITTORI PUNTI Quesiton 1 | Quesito n 2
Pertinenza, competenza, Non svolta/errata 0-0,5
conoscenza, uso della Superficiale / parziale 1
terminologia Sufficiente 1,5
Completa 2
Completa e approfondita 2,5
PUNTEGGIO FINALE s
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INDICE

Composizione del Consiglio di Classe

Presentazione dell’istituto

Presentazione delle finalita dell’istituto in linea con il POF
Composizione della classe

Presentazione della classe

Credito scolastico relativo al 3° e 4° anno

Obiettivi trasversali

Credito scolastico relativo ai candidati interni agli esami di stato
. Criteri di valutazione

10. Criteri per I'attribuzione del bonus ai candidati interni ed esterni
11. Prove di verifica ed esercitazioni alle prove d’esame

©oONOU A WNE

Griglie di valutazione per la prima prova scritta
Griglia di valutazione per la seconda prova scritta
Griglia di valutazione per la terza prova

Griglia di valutazione per il colloquio

Allegati:

* Lingua e Letteratura Italiana

* Storia

* Diritto e Tecniche Amministrative delle Strutture Ricettive
* Linguainglese

* Lingua francese

* Matematica

* Scienza e Cultura dell’Alimentazione

* Lab. Serv. Enogastronomici — Settore sala-vendita
* Lab- Serv- Enogastronomici — Settore cucina

* Scienze Motorie e Sportive

* Religione

* Report alternanza scuola - lavoro
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COMPONENTI DEL CONSIGLIO DI CLASSE

PROF.SSA

PROF.

PROF.SSA

PROF.SSA

PROF.SSA

PROF.SSA

PROF.

PROF.SSA

PROF

PROF.

CALCATERRA MARIA (Lingua e Letteratura Italiana-Storia)
PUCCIO PIETRO (Diritto e Tecniche Amministrative)
LIO LUCIA (Lingua Inglese)

DI LIBERTO CAROLINA (Lingua Francese)

CONFORTO ROSA (Matematica)

PUMA ANTONIETTA (Scienza e Cultura dell’Alimentazione)

MANGIARACINA SALVATORE (Lab. Serv. Enogastronomici — settore cucina)
MARTINICO ANGIOLETTA (Scienze Motorie e Sportive)
GIACALONE ROBERTA (Religione)

SUTERA GIUSEPPE (Lab. Serv. Enogastronomici — settore salva-vendita)

GLI ALUNNI
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Consuntivo disciplinare

ITALIANO

Docente: Prof.ssa Calcaterra Maria

All’'insegnamento dell’Italiano & stato affidato I'impegno di perseguire finalita specifiche in merito
al consolidamento delle abilita linguistiche e delle capacita di riflessione sulla lingua, oltre che il
compito di realizzare obiettivi particolari per quanto riguarda 'educazione letteraria, non
trascurando le connotazioni funzionali alla preparazione professionale che si € andata costruendo
attraverso il curricolo.

Il percorso di lavoro con la classe @ iniziato a partire dal terzo anno scolastico per cui si e
continuato il percorso formativo consolidando le abilita linguistiche attraverso la produzione
scritta cui si & dedicato ampio spazio con esercitazioni, temi in classe, discussioni di orientamento.

Le prove si sono svolte secondo le diverse tipologie:

o analisi di testi in prosa e in versi

e saggi brevi su argomenti di carattere vario

e elaborazioni critiche sulla base di riflessioni personali
» rielaborazioni di argomenti storici.

Si & curata, altresi, la pratica dell’esposizione orale sottolineando gli aspetti relativi alla correttezza
formale, all’'uso appropriato del lessico e all’analisi ben argomentata.

Per quanto concerne la storia letteraria & stata operata necessariamente una scelta concentrata su
alcuni autori ma, pur tralasciandone altri, si & fornito uno spaccato guanto piu significativo della
ricchezza di movimenti e di tematiche presenti nel periodo compreso tra Ottocento e Novecento. |
testi di ciascuno autore sono stati ogni volta proposti attraverso la loro lettura, la loro analisi e
Finterazione con il contesto storico e culturale e ne sono stati sottolineati i caratteri letterari, la
loro problematicitd nonché le possibili differenti interpretazioni.

La riflessione sui movimenti letterari & stata alternata all’approfondimento dei generi
{ricostruendone la genesi e I'evoluzione} ed all’analisi dei testi per una pit diretta conoscenza dei
singoli autori. A tal fine si sono messi a confronto stili e tematiche differenti volti a promuovere il
senso critico degli alunni.

OBIETTIVI DISCIPLINARI

La classe, anche se a livelli diversi, ha raggiunto gli obiettivi previsti in termini di:
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Conoscenza

e delle correnti, degli autori e delle opere pit significative della letteratura italiana dall’unita al
secondo dopoguerra;

o dei fondamentali caratteri storico-culturali di ogni epoca considerata;

e del percorso letterario degli autori e delle loro posizioni ideolologiche;

+ dei passi antologizzati di alcune opere.

Competenza

* riconoscimento delle principali strutture narratologiche o poetiche del testo;
s individuazione dei temi fondamentali;

e potenziamento delle tecniche di esposizione orale;

» riconoscimento di persistenze e variazioni tematiche negli autori.

Capacita

e di contestualizzazione dei testi in relazione al periodo storico, alla corrente letteraria e alla
poetica dell’autore;

e dirielaborazione dei contenuti;

¢ di problematizzazione di un tema.

METODOLOGIA:

La metodologia ha previsto oltre alla lezione frontale, volta a spiegare i vari argomenti e ad
analizzare i testi letterari, anche Iutilizzo del dibattito in classe e delle esercitazioni individuali. In
particolare & stata curata la continua attualizzazione degli argomenti trattati al fine di facilitarne la
comprensione e l'apprendimento. | testi, specialmente quelli in versi, sono stati letti
integralmente, analizzati e commentati in classe, talvolta con il supporto degli alunni. La prosa,
letta talvolta a casa per ovvie ragioni di tempo, & stata comunque sempre ripresa puntualmente in
classe.

STRUMENTIL:

Il programma & stato svolto prevalentemente con l'ausilio del libro di testo in adozione (P. Cataldi,”
E. Angioloni, S. Panichi — LA LETTERATURA E 1 SAPERI — vol.3 ediz G.B. Palumbo) a cui si sono
aggiunti fotocopie e materiale didattico fornito dal docente.
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VERIFICHE E VALUTAZIONI:

Si sono svolti periodicamente, sia oralmente che per iscritto, prove strutturate,analisi dei testi
poetici e narrativi, produzione di saggi brevi e di articoli di giornale, temi di storia, esposizioni orali.
Le verifiche orali hanno tenuto conto della: partecipazione, chiarezza espositiva, congruita dei
contenuti, adeguatezza lessicale, capacita di collegamenti. Le valutazioni hanno tenuto conto dei
seguenti parametri: coerenza al testo, conoscenza dei contenuti, capacita di sintesi e di
rielaborazione personale, competenza linguistica. Nella valutazione si & tenuto conto anche della
situazione di partenza, delle capacita individuali, della partecipazione al lavoro didattico,
dell'impegno e dell’interesse mostrato da parte di ogni singolo alunno.

ORGANIZZAZIONE DEI CONTENUTI:

BLOCCO TEMATICO 1: Positivismo e Realismo.

U.D.1 Contesto storico-culturale;evoluzione e crisi delle due correnti letterarie.

Giovanni Verga: biografia, poetica e opere.
Da “Vita dei campi”: Rosso Malpelo,
Da “Le novelle rusticane”: La roba.

“ | Malavoglia”: trama del romanzo.

“ Mastro-don Gesualdo”: trama del romanzo.

BLOCCO TEMATICO 2: Decadentismo: |la poesia.

U. D. 1 Contesto storico-culturale
Gli albori dell'imperialismo, |a situazione palitica europea, le linee generali della cultura
Europea ed italiana, fa visione del mondo, la poetica del Decadentismo.
U. D.2 Giovanni Pascoli
Biografia, poetica, opere.
Da “Fanciulline”:”E’ dentro di noi un fanciullino”.

Da “Myricae”; Lavandare, Novembre, X Agosto, Temporale.

BLOCCO TEMATICO 3: Temi e miti della letteratura decadente.

U. D. 1 Gabriele D’Annunzio

Biografia, poetica, opere.
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Da “Il piacere”; Andrea Sperelii, I'eroe dell’estetismo.

Da Alcione: La pioggia nel pineto.

BLOCCO TEMATICO 4:l generi letterari del primo Novecento.

U .D. 1 Contesto storico-culturale
Linee generali della cultura europea ed italiana, la realta politica
europea ed italiana, il primo conflitto mondiale.
U. D. 2 Luigi Pirandello
Biografia, poetica, opere.
Da “L'umorismo”: It sentimento del contrario.
Da “Novelle per un anne”: Il treno ha fischiato.

“1l fu Mattia Pascal”:trama del romanzo.

Da “Il fu Mattia Pascal”:In giro per Milano;le macchine e la natura in gabbia; Adriano Meis e la sua ombra.
“Uno, nessuno e centomila”: temi del romanzo.
U. D. 3 Italo Svevo
Biografia, poetica,opere.

“La Coscienza di Zeno”: trama det romanzo.

Da “La coscienza di Zeno”: L' uitima sigaretta; Lo schiaffo del padre; Il funerale di un altro.

U. D. 4 La cultura deile riviste

Caratteri generali dei Crepuscolari e dei Futuristi.

BLOCCO TEMATICO 5: La letteratura negli anni del dopoguerra: la poesia.

U. D. 1 Contesto storico-culturale.

La realtd politica italiana, la politica culturate del fascismo, gli intellettuali e la guerra.
L’Ermetismo.
U. D. 2 Giuseppe Ungaretti
Biografia, poetica, opere.

Da “L’Allegria”: Veglia; San Martino del Carso; Soldati.
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U. D. 3 Eugenio Montale
Biografia, poetica, opere.
Da “Ossi di seppia”: | limoni; Meriggiare pallido e assorto; Spesso il male di vivere ho

incontrato.

BLOCCO TEMATICO 6: Neorealismo.

U. B. 1 Contesto storico-culturale

La realta politica italiana, Ia politica, il ruolo degli intellettuali.

U. D. 2 Alberto Moravia
Biografia, poetica, opere.

Da “Gli indifferenti”: Una cena borghese.

U. D. 3 Giuseppe Tomasi di Lampedusa
Biografia, opere.
“ll Gattopardo”: Ia trama, il genere, lo stile.
U. D. 4 Cenni su Elio Vittorini
Biografia, opere.

“Conversazione in Sicilia”: la trama, il genere, lo stile.

La Docente

MMorce Goliohro.
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Consuntivo disciplinare
STORIA
Docente: prof.ssa Calcaterra Maria

Linsegnamento della storia si propone di guidare gli alunni ad una conoscenza il pili possibile
chiara ed organica delle vicende storiche e dello svolgimento della civilta. Oltre alla narrazione
di vicende dinastiche, alle informazioni di carattere politico-militare e alle indicazioni
cronologiche, mirera soprattutto a far conoscere, dei vari periodi storici, le piu significative
istituzioni politiche, strutture sociali, condizioni economiche nonché lo stato del pensiero, delle
scienze, della cultura in guisa da avviare gli alunni a meglio intendere i problemi del tempo in
cui vivono. Alla luce infatti dei vigenti programmi di storia, risulta evidente che I'orizzonte della
disamina storica si € ampliato enormemente rispetto al passato, poiché l'interesse si &
spostato dalla storia delle grandi famiglie e degli eventi politici-militari alla storia che si
interessa anche di leggi, di economia, di costume e di arte. In una parola storia della societa e
per dirla come Le Goff, della mentalita e della lunga durata.

Riflettendo su questa impostazione, concettuale e metodologica assieme, emerge che lo scopo
dell'insegnamento della storia & guidare gli allievi alla conquista di un abito critico mediante la
riflessione, I'uso del documento, la discussione e il confronto delie diverse tesi.

OBIETTIVI DISCIPLINARI

La classe, anche se a livelli diversi , ha raggiunto gli obiettivi previsti in termini di :
Conoscenza

e dei nuclei tematici fondamentali di storia generale;

e della terminologia specifica.

Competenza

* nellindividuare le molteplici modalita con le quali i fatti storici del settore si collegano con i
fatti della storia politica, culturale ed economica;

+ nellindividuare i nessi significativi di una realta storica complessa.
Capacita

e diutilizzare le conoscenze acquisite per comprendere il presente.

Esami di Stato 2016/2017




METODOLOGIA

La metodologia ha previsto oltre alla lezione frontale, volta a spiegare i vari argomenti, anche
I'utilizzo di schemi riepitlogativi e lettura di documenti.

STRUMENTI

Il programma & stato svolto prevalentemente con I'ausilio del libro di testo in adozione (G. De
Vecchi, G. Giovannetti — STORIA IN CORSO 300 E GLOBALIZZAZIONE — vol.3 ediz. Scolastiche
Bruno Mondadori) a cui si sono aggiunte fotocopie fornite dal docente.

VERIFICHE £ VALUTAZIONI
Sono state periodicamente svolte verifiche orali.

Nella valutazione si & tenuto conto del grado di raggiungimento degli obiettivi, dei contenuti
appresi, della partecipazione alle attivita e dellimpegno dimostrato da parte di ogni singolo
alunno.

ORGANIZZAZIONE DEI CONTENUTI

BLOCCO TEMATICO1: L'eta della guerra e della rivoluzione.

U. D. 1 La grande guerra.
U. D. 2 La rivoluzione russa.

U. D. 3 Il dopoguerra in Europa ed in italia. L'avvento del fascismo.

BLOCCO TEMATICO 2: P’Europa e il mondo fra i due conflitti.

U. D. 1 La crisi economica del 1929.
U. D. 2 Affermazione dei regimi totalitari.

U. D. 3 La seconda guerra mondiale e la resistenza.

BLOCCO TEMATICO 3: |l mondo diviso.

U. D. 1 La guerra fredda.
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U. D. 2 La decolonizzazione e il Terzo mondo

U. D. 3 Peta dell’oro

La Docente

_/&Q&A'Q WM
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I.P.S.E.O.A“VIRGIL: {ITTONE” - CASTELVETRANO (TP)

ANN< 3COLASTICO 2016/17
PROGRAMMA SVOLTO DI L&
RIC#TTIVE - CLASSE VB

MODULO I: MERCATO TURIST{_ 3 INTERNAZIONALE
- Il turismo internazionale e lo svili:ppo turistico
- 1l sistema dei cambi
- La bilancia dei pagamenti ¢ la hilencia turistica
- I principali enti di statistica nel iurismo
- Sviluppo turistico e sviluppo economico
- I flussi turistici internazionali vevso 1’Italia: situazione e prospettive

MODULO II: BUSINESS PLAN E BUDGET NELLE IMPRESE RICETTIVE E
RISTORATIVE

- La pianificazione e la programmazzrione aziendale

- L’analisi ambientale e [’analisi previsionale

- L’analisi aziendale

- La definizione di obiettivi e strategie e la redazione dei piani
- La programmazione d’esercizic © il budget

- I costi standard

- Le fasi di definizione del budget

- H controllo budgetario

- Ivantaggi ed i limiti del budget

- “la definizione degli indirizzi aziendali

- la scelta dell’impianto aziendale

- il business plan

- il piano aziendale

- TPesecuzione dell’impianto e 'avviamento della gestione

MODULOQ III: IL MARKETING: LE STRATEGIE, LE POLITICHE DEI PREZZI

- H marketing turistico

- La segmentazione del mercato

- QGli strumenti del micro-marketing: il marketing mix

- La reputazione della destinazione turistica

- Marketing mix: il prodotto

- Marketing mix: il prezzo

- Marketing mix: la comunicazione

- Marketing mix: la distribuzione

- Marketing mix: il personale

- Il marketing esperienziale

- Il marketing dei prodotti turistici

- Le strategie di marketing in funzione del mercato-obiettivo
- Le strategie di marketing in funzione del cicli di vita del prodotto
- 1l marketing plan

21ITTO E TECNICA AMM. DELLE STRUT ¢ ¢

4D
s




MODULO IV: NORMATIVA DEL SETT: - :JRISTICO E ALBERGHIERO

- Le fonti normative internazionalt

- L’Organizzazione Mondiale del Turisi .. *#4T)
- Le fonti normative comunitarie
- Il codice di comportamento ECTAA/ ..~ ~.C

- I contratti di viaggio

- 1l contratto di trasporto

- Il contratto di trasporto acreo

- 1l contratto di trasporto marittimo

~ Il contratto di crociera turistica

- Il contratto d’albergo e la responsabiliis. « - i albergatore
- 11 contratto di ristorazione

MODULO V: LE NORME E LE PROCEDB = F. PER LA TRACCIABILITA’ DE}X
PRODOTTI

- Latutela dei consumatori

- La normativa UE nel settore alimentare

- Le informazioni sugli alimenti

- 1prodotti a km 0

- I marchi di qualita dei prodotti agroalimi.ari

Castelvetrano, 15 maggio 2017

W | GLI ALUNNI
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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE
PER | SERVIZI PER I’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA ALBERGHIERA
“VIRGILIO TITONE”
CASTELVETRANO

CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA SVOLTE

CLASSES B

LINGUA E CIVILTA INGLESE

ANNO SCOLASTICO 2016 — 2017

Libro di testo

“ Cook Book Club Up “
0.Cibelli- D. d’Avino
CLITT

Obiettivi realizzati in termini di conoscenze, com petenze, abilita {attestabili}

La classe, abbastanza eterogenea relativamente a livelli di competenza, attitudine allo studio e partecipazione alle
attivityh proposte, durante il corso dellanno scolastico ha evidenziato alcune difficolta legate soprattutto alla
comprensione e produzione della lingua orale, mostrando tuttavia qualche lacuna reiativamente anche alla
produzione scritta. Tutto cid, ha determinato che la competenza comunicativa raggiunta alla fine dell’anno risulta
essere in diversi casi abbastanza superficiale, mentre soltanto un piccolo gruppo di studenti, che ha evidenziato un
impegne un po’ piu’ adeguato, & riuscito a raggiungere una competenza pit soddisfacente, comportando tutto cio un
conseguente rallentamento del programma previsto all'inizio delt’anno scolastico e persino qualche modifica.

Gli obiettivi realizzati risultano articolati su livelli di profitte differenziati che vanno dalla fascia dell'insufficiente a
quella del buono. Essi sono i seguenti:

CONOSCENZE

* strutture grammaticali di base e di livello avanzato;

= strutture sintattiche, lessico appropriato al contesto e caratteristiche delle diverse tipologie delta produzione scritta
di testi brevi e semplici riguardanti:

— la vita quotidiana {lettere informali, descrizioni, narrazioni),
— il settore specifico-professionale di indirizzo;




GRIGLIA DI VALTUTAZIONE PER L’ELABORATO DI ITALIANO

Alunno:- classe data__ _
Tipologia A: “Analisi testuale”
INDICATORI DESCRITTORI 10/10 | 15/15
Padronanza e uso della Correttezza ortografica
lingua a)buona 1,5 2
b)sufficiente (errori di ortografia non gravi) 1 1.5
c)insufficiente (errori ripetuti di ortografia) ¢,5 1
Correttezza sintattica
a)buona 1,5 2
b)sufficiente {errori di sintassi non gravi) 1 1,5
¢)insufficiente (errori di sintassi ripetuti) 0.5 1
Correttezza lessicale
a)buona proprieta di linguaggio e lessico ampio 1,5 3
b)sufficiente proprieta di linguaggio e corretto uso del lessico 1 2
c)improprieta di linguaggio e fessico ristretto 0.5 1
Conoscenza Conoscenza delle caratteristiche formali del testo
dell’argomento e del a)completa conoscenza delle strutture retoriche del testo e 2 2,5
contesto di riferimento consapevolezza della loro funzione comunicativa
b)padroneggia con sicurezza le conoscenza degli elementi formali 1,5 2
¢)descrive sufficientemente gli espedienti retorico-formal: del testo 1 1,5
d)dimostra una conoscenza lacunosa degli espedienti retorico-formali 0,5 1
Capacita logico-critiche ed | Comprensione del testo
espressive a)comprendere il messaggio nella sua complessita e nelle varie sfumature 1,5 2,5
espressive
b)sufficiente comprensione del brano 1 2-1,5
c)comprende superficialmente il significato del testo 0,5 1
Capacita di riflessione e contestualizzazione
a)dimostra capacita di riflessione critica e contestualizza il brano con 2 3
ricchezza di riferimenti culturali e approfondimenti personali
b)offre diversi spunti catici € contestualizza in modo efficace 1,5 2,5-2
c)sufficienti punti di nflessione e contestualizzazione 1 1,5
d)scarsi punti critici 0,5 1

VALUTAZIONE COMPLESSIVA PUNTEGGIO IN DECIMI PUNTEGGIO IN QUINDICESIMI
INSUFFICIENTE 3-4 4-7

MEDIOCRE 4% -5% 8-9

SUFFICIENTE /PIU’ CHE 6 10

SUFFICIENTE

DISCRETOQ /PIU’ CHE DISCRETO 6% -7TW 11-12

BUONO/DISTINTO 8$-9 13- 14

OTTIMO 10 15

Punteggio studente = /10 Firma della Commissione

Punteggio studente = /15




* strategie per la comprensione globale e selettiva di testi e messaggi semplici e chiari, scritti, orali e multimediali, su
argomenti noti inerenti argomenti diversi con particolare attenzione a quelli di carattere specifico e professionale;
» tessico e fraseologia di carattere settoriate relativa all’area specifico-professionale di indirizzo; ;

COMPETENZE

» consolidare e potenziare le abilita linguistiche necessarie per i principali scopi comunicativi ed operativi;

* produrre testi semplici di vario tipo in relazione ai differenti scopi comunicativi;

* utilizzare i linguaggi specialistico-settoriali relativi al’indirizzo di studi, per interagire in diversi ambiti e contesti
professionali;

ABILITA

* potenziare le abilita linguistiche precedentemente acquisite (comprensione, espressione e comunicazione);
e acquisire competenze comunicative per affrontare adeguatamente le varie situazioni professionali;

* conseguire la capacita di comprendere:

- messaggi orali di carattere personale, quotidiano, sociale o professionale, cogliendone i punti principali;

— il senso e io scopo di testi scritti per usi diversi con particolare attenzione a quelli di carattere specifico e

professionale;

* acquistare la capacitd di descrivere in maniera semplice esperienze ed eventi relativi all'ambito sociale e
professionale;

* produrre sempiici testi di interesse personale, quotidiano, sociale o professionale e su tematiche coerenti con i
percorsi di studio;

» interagire in conversazioni brevi e semplici su argomenti di interesse personale, quotidiano, sociale o professionaie.

Contenuti disciplinari

ARGOMENTI SVOLTi

1. ON THE GROUND

THE SUSTAINABLE TABLE

GLOBAL FOOD SYSTEM vs SUSTAINABLE FOOD SYSTEMS
SUSTAINABILITY

GOOD, CLEAN, FAIR FOOD: SLOW FOOD

SLOW FOOD ALLIANCE:& 100 mile/0 Km PRODUCTS
FARMERS’ MARKETS & EARTH'S MARKETS

THINK GLOBALLY, ACT LOCALLY

THE UNIVERSITY OF SASTRONOMIC SCIENCES

e & & & o & & o

2. ON THE SAFE SIDE

SAFE FOOD FOR ALL: FAQO AND THE MILLENIUM CHALLENGE

THE FOOD SUPPLY CHAIN

THE VALUE FOOD CHAIN

TRACEABILITY & CERTIFICATION

ORGANIC & GMO FOCD

THE GMiOs CONTROVERSY

HAZARD ANALYSIS CRITICAL CONTRCL POINT: FOOD SAFETY CERTIFICATION
FOOD SAFETY & HYGIENE

HACCP GUARANTEES FOOD HYGIENE AND SAFETY IN CATERING




° THE SEVEN HACCP STEPS

3. ON THE WATCH

FOOD ALLERGIES & INTOLERANCES

WELCOMING GUESTS WITH SPECIAL REQUIREMENTS: BEST PRACTICE MANAGEMENT
FOOD ALLERGY: ORDER PRCCEDURE

THE OLIVE OIL ROUTE

e o o @

4, DIETS (argomento tratto da altro testo)

HEALTHY EATING
LIFELONG NUTRITION
EATING DISORDERS

THE MEDITERRANEAN DIET

Metodi di insegnamento

| criteri metodologici individuati in fase di programmazione iniziate sono stati seguiti lungo tutto I'anno.

In particolare, si & fatto costante ricorso ad attivita di tipo comunicativo in cui le abilita linguistiche sono state usate
nel codice orale ed in quello scritto realisticamente in varie situazioni. Sono stati programmati dei moduli articolati in
unita didattiche e suddivise in varie fasi {presentazione, pratica e produzione),

Per il conseguimento degli obiettivi previsti da tali fasi modulari, sono state utilizzare tecniche fondate sul lavoro
individuale, di coppia, di gruppe o di classe.

t contenuti sono stati concordati con i docenti delle materie professionalizzanti del settore specifico. Sono stati scelti
testi di media lunghezza e relativamente semplici, possibilmente autentici, di carattere specialistico {microlingua) atti
ad ampliare le competenze linguistico-settoriali.

Spazi, mezzi e strumenti di lavoro

Oltre al manuale in adozione, si & fatto uso degli strumenti informatico-didattici di cui la scuola dispone.

Verifiche: numero, tipo, tempi e criteri di vaiutazione

Sono state ufficialmente effettuate due verifiche scritte nel primo quadrimestre e due nel secondo che sano
essenzialmente consistite in questionari con domande a risposta aperta.

Sano state effettuate numerose esercitazioni che richiedevano una risposta univoca consistenti in: True/False,
Multiple choice, Matching, Cloze, Gap filling, Unscrambling/reardering, Transformation.

Sono state svolte altrettante esercitazioni che comprendevano composizioni guidate di paragrafi, completamento di
un testo, risposte a domande di comprensione della lingua scritta o parlata (questionari), stesura di note ricavate
dalt'ascolto di un dialogo o dalla lettura di un testo.




Le prove di verifica orale son state mirate all’accertamento sia della capacita di comprensione che di produzione e
hanno tenuto conto della qualita dell’espressione, nonché dell’intonazione e del ritmo ad essa impressi.

Attivitd di recupero e sostegno {tempi e risultati)

Il recupero e sempre avvenuto in itinere.
In particolare, in occasione sia della restituzione delie prove di verifica scritta effettuate che di quelle orali, si

provveduto - quando necessario - ad attivare percorsi di revisione dei contenuti e delle competenze specifiche non
completamente acquisiti dagli studenti.

L'INSEGNANTE
Prof.ssa LIO LUCIA
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CONSUNTIVO DELLE ATTIVITA’ CURRICULARI
FRANCESE A.S. 2016/2017
CLASSE VB ENOGASTRONOMIA

DOCENTE: PROF.SSA DI LIBERTO CAROLINA

OBIETTIVI:

La classe composta ad 26 allievi nel corso deli’anno ha visto il ritiro di un ragazzo. Sotto I’aspetto
disciplinare, non tutti gli alunni hanno mantenuto un comportamento serio e responsabile ¢ in certi
casi alcuni elementi hanno mostrato un’eccessiva, fastidiosa vivacita.

Dal punto di vista didattico, si puo affermare che gli obiettivi disciplinari essenziali prefissati
all’inizio dell’anno scolastico sono stati raggiunti in modo diverso da ciascun allievo, secondo i
propri mezzi, capacitda, impegno profuso e attitudine per lo studio della disciplina.

All’interno della classe soltanto pochi alunni si sono distinti per volonta, attenzione e
partecipazione al dialogo educativo. Un folto gruppo di allievi, per gran parte dell’anno scolastico,
ha invece mantenuto un atteggiamento piuttosto superficiale e distaccato nei confronti della
disciplina manifestando un impegno sporadico, una partecipazione forzata ¢ in qualche caso del
tutto inesistente. Durante il 2° quadrimestre, solo qualche altro alunno ha mostrato un adeguato
impegno ed un certo interesse, ma permangono diverse difficolta legate soprattutto all’esposizione
orale dei contenuti acquisiti.

In definitiva, si puo affermare che, a vari livelli, quasi tutti gli allievi posseggono una sufficiente
conoscenza degli argomenti trattati durante 1’anno e sono in grado di esporre i contenuti acquisiti
ciascuno secondo le proprie capacita € competenze.

METODOLOGIA

L’approccio metodologico di tipo comunicativo ha permesso agli allievi di potenziare le abilita di
comprensione dei testi sia in forma orale che scritta. Per meglio visualizzare e facilitare
I’apprendimento dei contenuti si & fatto costante ricorso a tabelle e schemi riassuntivi, diagrammi di
flusso, a torta ecc.; mentre la simulazione di situazioni possibili in contesto professionale, ha
consentito loro non solo di interagire, ma anche di affrontare con prontezza ed efficacta eventuali
problemi. Sin dall’inizio e durante tutti gli incontri, si & colta I’occasione per effettuare pertinenti
raccordi tra le varie discipline d’indirizzo, ( alimenti, storia, italiano, religione, ristorazione,
legislazione), per trattare argomenti prettamente tecnici, vivacizzare la partecipazione dei discenti al
dialogo educativo, orientarsi agevolmente tra le materie, organizzare in modo unitario i propri
saperi e infine mantenere il legame con la realta che li circonda.

MODALITA’ DI LAVORO
-Lettura silenziosa e ad alta voce.
-Conversazioni su temi proposti.
-Lezione frontale .

-Lavoro di gruppo

-Simulazione ¢ jeu de role

- Organizzazione ¢ ricerca su siti WEB




STRUMENTI

-Libro di testo.

-Lavagna

-Fotocopie tratte da altre pubblicazioni
-Vocabolario

-Lettore CD

-Computer

-Foto proiettore

VERIFICA E VALUTAZIONE

-Produzione orale guidata (Questions / Réponses)
-Completamento di testi (brevi riassunti, ricette, dialoghi etc.)
-Questionari inerenti testi scritti o contenuti appresi

- Prove strutturate e semi-strutturate.

Per le prove di produzione sia orale che scritta, si & tenuto conto della seguente griglia:
-Correttezza grammaticale e sintattica

-Pertinenza alla traccia

-Proprieta lessicale

-Capacita di analisi

-Capacita di sintesi

L’ INSEGNANTE

Cordlowg il e




PROGRAMMA SVOLTO NELLA CLASSE V SEZ.8 ENOGASTRONOMIA
A.S. 2016— 2017
TESTO ADOTTATO : METIER ET SAVEURS

DOCENTE : PROF. DI LIBERTO CAROLINA

- Révision générale - L’'accueil du client, Les conjugaisons verbales,

- Les différentes techniques de cuisson des aliments- L'impératif des v. réguliers et irréguliers
- La brigade de cuisine — La brigade de restaurant- Les articles partitifs. Les pron. COD. COl

- La f. interrogative. -La négation.- Impératif- Gallicismes— Ce/ll sogg. Del v. ETRE

- EN RESTAURATION - Le plan alimentaire — La Pyramide alimentaire- Les différents techniques
de cuisson — La méthode HACCP et réglementation européenne — La conservation: -Les
méthodes de conservation anciennes et modernes- La surgélation et la congélation — Le
systéme UHT - Propriétés et bienfaits de I'huile d’olive et son emploi en cuisine et ailleurs—
Recette : Aioli, Les additifs—

Principes de nutrition et de diététique : Le régime d’ Okinawa, Le régime méditerranéen, Les
troubles alimentaires : anorexie, boulimie, obésité- Les allergies et les intolérances alimentaires-
Alimentation et élévage Bio et non Bio ( points forts et points faibles) - OGM et HYBRIDATION

- POUR DEBUTER DANS LA PROFESSION -Le Curriculum vitae — La lettre de motivation - Les offres
d’emploi- L’entretien d’embauche- Comment rédiger une lettre de motivation/ une demande
d’emploi

— EN CUISINE - Hygiéne en cuisine — Les toxi-infections alimentaires : botulisme— La conservation
des liquides -Les conservateurs chimigues- Exemples de menu équilibré — Céréales et pates
alimentaires : composition et valeur nutritionnelle- Les pates fraiches, séches, farcies : points forts
et points faibles-

L'INSEGNANTE




ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI

ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA’ ALBERGHIERA “V. TITONE”
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CASTELVETRANO

PROGRAMMA DI MATEMATICA DELLA CLASSE VB

ANNO SCOLASTICO 2016/2017

Equazioni e disequazioni intere e fratte di [ e II grado

Intervalli limitati e illimitati

Intorno di un punto

Defimzione di funzione reale di una variabile reale

Definizione di dominio di una funzione

Classificazione delle funziom

Il campo di esistenza nelle funzioni intere. razionali fratte e irrazionali
La simmetria

Le intersezioni con gli assi cartesiani

Lo studio del segno nelle funzioni intere, razionali fratte e irrazionalt
La definizione generale di limite

Limite da destra e da sinistra

La definizione di continuita di usa funzione in un punto

Operazioni sui limiti finiti ed infiniti

Le forme indeterminate g + 00 — o e tecniche di soluzioni nelle funzioni intere.

88

razionali fratte

Gii asintoti: verticali, orizzontali. obliqui

La discontinuita di 1, II e Il specie

Definizione di derivata come limite del rapporto incrementale

Derivate di alcune funzioni elementari

Derivata di una somma, di un prodotto, di un quoziente

Studio del massimo e del minimo relativo di una funzione per mezzo della derivata prima
Studio della crescenza e decrescenza della funzione per mezzo della derivata prima
Grafico di funzioni intere e razional fratte.

11 docente
Prof.ssa Rosa Anna Maria Conforto




CONSUNTIVO DI SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE

CLASSE V SEZIONE RISTORATIVA
ANNO SCOLASTICO 2016/17

Docente: Puma Antonietta
Libro di testo adottato: Alimentazione oggi autore S. Rodato Casa editrice Clitt

Obiettivi raggiunti dagli alunni anche se a livelli diversi:

COMPETENZE
Applicare le normative vigenti, nazionali e internazionali, in fatto di sicurezza, trasparenza ¢
tracciabilita dei prodotti.
Agire nel sistema di qualita relativo alla filiera produttiva di interesse.
Utilizzare tecniche di lavorazione e strumenti gestionali nella produzione di servizi e prodotti
enogastronomici.
Intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione ¢ presentazione dei
prodotti enogastronomici.
Controllare e utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico, merceologico,.
chimico-fisico, nutrizionale e gastronomico.
Predisporre ment: coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, anche in relazione a
specifiche necessita dietologiche.

ABILITA
Individuare i rischi di contaminazione alimentare ¢ le regole per prevenirli;
Rispettare le buone pratiche di lavorazione inerenti all’igiene personale, alla preparazione,
cottura e conservazione dei prodotti;
Riconoscere le modalitd con cui ’azienda opera nel rispetto della normativa in materia di
sicurezza;
Utilizzare vecchie e nuove tecnologie di lavorazione nella produzione gastronomica.
Ricordare le modifiche subite dagli alimenti;
Scegliere i prodotti in base alle diverse esigenze;
Conoscere il ruolo degli additivi negli alimenti e nelle bevande;
Conoscere quali rischi pud comportare 1’utilizzo di additivi;
Sapere interpretare il significato di D.G.A;
Valutare il fabbisogno energetico di un individuo e il suo peso forma;
Comprendere il concetto di dieta equilibrata
Valutare criticamente le diverse tipologie dietetiche;
Comprendere i principi fondamentali di dietoterapia di alcune malattie;

Alcuni alunni non hanno raggiunto gli obiettivi prefissati.




PERCORSO DISCIPLINARE E FORMATIVO
Filiera produttiva, Contaminazioni alimentari, Qualita degli alimenti, Igiene e sistema HACCP,

Conservazione alimentare, Additivi alimentari.
Alimentazione ¢ LARN, Alimentazione nelle diverse condizioni fisiologiche e
Patologiche, Dietetica e dietologia, Nuovi prodotti alimentari.

Metodologie e strategie didattiche:

Lezione frontale; Lezione dialogata; Metodo induttivo; Metodo deduttivo; Metodo
esperenziale; Metodo scientifico; Ricerca individuale e/o di gruppo, Scoperta guidata;

Lavoro di gruppo; Problem solving; Brainstorming;

Attrezzature e strumenti didatticis

Librof/i di testo; Laboratorio di alimentazione; Computer Diaproiettore; Sussidi multimediali;
Testi di consultazione.

Verifiche:

Colloqui, prove semistrutturate; relazioni sulle attivita di laboratorio e su tematiche inerenti alla
disciplina.

Criteri di valutazione:

La valutazione delle verifiche orali e scritte & stata effettuata attraverso le griglie concordate
all’interno del consiglio di classe all’inizio dell’anno scolastico.

La valutazione & stata formativa come impulso al massimo sviluppo della personalita;
sommativa come confronto tra risultati ottenuti e risultati attesi; si & tenuto conto della
situazione di partenza e delle capacitd individuali, della partecipazione al lavoro didattico,
dell’impegno e dell’interesse mostrato da parte di ogni singolo alunno.

L’insegnante
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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER
L’ENOGASTRONOMIA E L' OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“V. TITONE 7 CASTELVETRANO-SELINUNTE

Relaziore finale e programma svolto L.S.E. settore sala e vendita classe V CUCINA sez. B (A.S. 2016/7)

SITUAZIONE DELLA CLASSE

PARTECIPAZIONE

La classe V" B, sin dal primo quadrimestre, ha partecipato alle attivita proposte in modo regolare e incuriosito,
prendendo parte attivamente al dialogo educativo, ottenendo cosi, risultati finali soddisfacenti.

Gli argomenti e le attivita proposte sono stati organizzati, per quanto possibile, in modo operativo,in questa
prospettiva sono stati perseguiti, oltre agli obiettivi specifici del corso, lo sviluppo delle capacita di comunicazione,
comprensione, analisi, sintesi, rielaborazione, applicazione e valutazione.

Al fine di facilitare la comprensione e !'acquisizione delie varie tecniche e dei contenuti dei vari moduli | le
spiegazioni orali, ove possibile, sono state infegrate con dispense di approfondimento, che hanno permesso lo
sviluppo delle capacita di acquisizione e rielaborazione critica dei dati.

La partecipazione all'attivita didattica é stata continua, attiva e propositiva.

IMPEGNO

Un numero consistente di alunni si sono xmpeg;m nello studio, ma le carenze di base , spesso di non lieve entita di
alcyni, hanno rallemtato notevolmente i processi di apprendimento determinando un profitto non sempre’
soddisfacente, specialmente durante il primo quadrimestre. Nel secondo quadrimestre, pero, si é registrato un
aumento apprezzabile dell’impegno che ha permesso di conseguire risultati corrispondenti agli obiettivi didattici
prefissati.

Il lavoro casalingo & quasi sempre stato eseguito in modo soddisfacente .

METODO DI STUDIO

! metodo di sfudio seguito da diversi alunni ¢ stato autonomo e abbastanza proficuo. Altri invece harnno
evidenziato uno studio mnemonico ed hanno avuto bisogno di essere guidati attraverso mappe, schemi, parole
chiavi ed altro.

PROGRESSIONE NELL’APPRENDIMENTO
Una considerevole parte degli alunni hanno migliorato i propri livelli di partenza,acquisendo, in modo
diversificato,competenze e conoscenze professionali.

OBIETTIVI RAGGIUNTI

La classe ¢ divisa in due gruppi: un primo gruppo,abbastanza numeroso, ha mostrato impegno e interesse costante,
partecipando assiduamente, cercando di migliorare sempre pii: la propria preparazione e le proprie conoscenze, ha
ottenuto risultati discreti; un secondo gruppo,esiguo, invece, a causa delle numerose lacune di base, delle modeste
capacita di apprendimento, ed anche a causa dello scarso impegno nello studio, si sono adagiati su quelle limitate
nozione possedute, conseguendo risultati mediocri.

LIVELLO MEDIO RAGGIUNTO NELLA CLASSE

1l livello medio raggiunto dalla classe puo considerarsi soddisfacente anche se la maggior parte degli alunni
potrebbe conseguire livelli pii elevati.

Le cospicue assenze effettuate hanno di fatto ridotto il monte ore curricolare per cui la programmazione iniziale ,
tenuto conto anche dei bisogni formativi della classe, ha subito qualche modifica.

Gli obiettivi programmati sono stati raggiunti dalla maggior parte della classe, relativamente alle capacita di
ciascuno.
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METODOLOGIA DI INSEGNAMENTO E STRATEGIE DIDATTICHE

Per il raggiungimento degli obiettivi si é privilegiato ’approccio comunicativo, la lezione interattiva, lo sviluppo
integrato delle abilita di base, il lavoro individuale, a coppie e a gruppi, la ripetizione singola e corale e il tutoring.
L attivita di brainstorming si é rivelata particolarmente motivante e, svolta regolarmente, ha incoraggiato e
stimolato alla produzione orale e scritta anche gli allievi pii: insicuri , consentendo un arricchimento del lessico e
un consolidamento delle strutture apprese precedentemente

MODALITA DI VERIFICA E CRITERI DI VALUTAZIONE

Verifiche di vario genere, sia formali che informali, sono state volte ad accertare i progressi degli studenti, come
pure a valutare Iefficacia della programmazione stessa. Sono state utilizzate diverse tipologie: completamento di
tabelle e di test, questionari V/F, a scelta muitipla, prove strutturtite e semi strutturate con griglie di valutazione
annesse. Nella valutazione si é anche tenuto conto della situazione di partenza, dell’impegno profuso,

dell attenzione prestata e della effettiva partecipazione alle attivita.

EVENTUALI INTERVENTI DI SOSTEGNO: ANALISI DEI RISULTATI
Largo spazio é stato dato ad attivita di revisione, di ripasso e di recupero che sono state effettuate regolarmente sia
nel corso dell’anno, sia al termine del primo quadrimestre.

STRUMENTI DIDATTICI

LIBRO DI TESTO: IN SALA E NEL BAR “PER IL QUARTQ E QUINTO ANNO"(POSEIDONIA SCUOLA)
Oitre al libro di testo sono state utilizzate fotocopie di altri testi, riviste, audio-cassette e CD, DVD , computer ,
Internet e lavagna

ORGANIZZAZIONE DIDATTICA DEL PERCORSO FORMATIVO
OBIETTIVI DISCIPLINARI IN RELAZIONE ALLE FINALITA’ FORMATIVE GENERALI

Obiettivi didattici

1
1l riconoscimento e la tutela della produzione alimentari di qualita

La classificazione dei vini

La produzione vitivinicola italiana e internazionale

Criteri di abbinamento cibo vino

Il servizi di bangueting

Tecniche di miscelazione e degustazione dei cocktails

Criteri e principi per l'avvio e gestione di un'attivita ristorativa e la gestione del personale
La normativa italiana in materia di sicurezza e salute nel luoge di lavoro

La prevenzione degli infortuni sul lavoro

Co. en

Riconoscere le modalita con cui I’azienda opera nel rispetto della normativa in materia di sicurezza
Individuare I marchi di qualita, i sistemi di tutela e gli alimenti di eccellenza del territorio

Elaborare autonomamente un programma di sanificazione per piccoli ambienti di lavoro

Organizzare e realizzare buffet, catering e banqueting in differenti contesti.

Organizzazione del lavoro in modo strategico, con schede tecniche utili al controllo gestionale e alla
standardizzazione dei servizi offerti le tecniche, gli strumenti, gli stili di servizio in rapporto al target di clientela.
Redigere un contratto di banqueting e di catering

Organizzare Tipologie d banchetti e buffet con allestimento della sala.

Applicare principi di abbinamento cibo vino

Classificare e proporre cocktails

Essere consapevoli delle problematiche riguardanti l'apertura e la gestione di un'attivita ristorativa

FEssere consapevoli dei diritti e dei doveri che si hannao in relazione alle condizioni di sicurezza del lavoro svolto
Analisi sensoriale dei cibi

Enologia del territorio regionale e nazionale (vini DOC e DOCG).
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PROGRAMMA SVOLTO

UNITA’ A (ALIMENTI E BEVANDE)

e Prodotti Agroalimentari di Qualita;
e [ marchi Europei

® Prodotti DOP Siciliani;

o Prodotti IGP Siciliani;

s Prodotti Slow Food Siciliani;

e [L'olio e 'aceto;

UNITA’ B (Il VINO)

La Produzione del Vino;

L'invecchiamento del Vino;

L'attrezzatura del Sommelier;

La Classificazione dei Vini; - Prodotti DOCG e DOC;

I vini Doc e Docg Siciliani
Enografia Nazionale e Internazionale:

1 Vini Francesi;
1 Vini degli altri Paesi Europei;( Spagna e Portogallo)

UNITA’ C (GLI ABBINAMENTI CIBO-VINO)

o L'analisi organolettica del cibo;
o [I’abbinamento cibo-vino.

UNITA’E (I SERVIZI DI CATERING E BANQUETING)

e L'organizzazione dei Banchetti;

e La Preparazione della Sala per i Banchetti;
e Il Personale di Servizio nei Banchetti;

s Le Tipologie di Buffet;;

UNITA'F (I COCKTAIL)

o Ingredienti e Attrezzature per la Produzione di Cockiail;
e Le Tipologie di Cocktail;
o Mise en Place e Tecniche per la Produzione di Cocktail:

UNITA’G :(ELEEIEN I1 DI ORGANIZZAZIONE E GESTIONE DELL’ IMPRESA RISTORATI VA)

e La Figura del Food & Beverage Manager;
e La gestione dello Staff;
® La gestione dei Conflitti sul Lavoro
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UNITA’H (1.4 SALUTE E .4 SICUREZZA SUL LAVORO)

La Salute e la Sicurezza sul Lavoro:
La Normativa in Materia di Sicurezza sul Lavoro;
Nozioni di Primo Soccorso,

UNITA’l “MENU’ PER PATOLOGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI”

® o ¢ o

Menu per diabetici;

Meni: per celiaci;

Meni: per intolleranti al lattosio;
Meni: per vegetariani;

Il docente
x Prof. Sutdra seppe
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PROGRAMMA SVOLTO

E

Gastronomia e societa
e La gastronomia come rapporto
e Le motivazioni delle scelte gastronomiche
¢ Ii consumo dei pasti fuori casa

i1 mercato enogastronomico
e 1l menu
Le tipologie degli esercizi
1! catering industriale
La ristorazione commerciale
Le prospettive del mercato enogastronomico

La cucina innovativa

e Lla cucina di ricerca

1! rinnovamento in cucina

La cucina rivisitata

La cucina molecolare ¢ la cucina tecnologica

La cucina salutistica: dieta equilibrata e intolleranze

L'approvvigionamento
e Criteri di selezione dei fornitori
Canale di approvvigionamento
I prodotti a dominazione d'origine
I prodotti tradizionali ~
Alimenti OGM e alimenti biologici
Prodotti alimentari industriali
La conservazione degli alimenti
La conservazione mediante raffreddamento
La conservazione mediante la modificazione dell'atmosfera

* o & o & O ¢ &

L'organizzazione dell'impianto di cucina
e La distribuzione con legame differito
e La cucina cook & chill
e La cucina sottovuoto
e La cucina d'assemblaggio
Sicurezza e tutela sul lavoro - HACCP
e Le normative di riferimento
e Le basi della prevenzione
Attivita pratica in laboratorio di cucina: classica, nazionale, regionale, con
utilizzo di tutti gli strumenti in dotazione al nostro istituto

Il Docente

Prof Salvatore Mangiaracina




ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER
L'ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA” ALBERGHIERA

“ Virgilio Titone "

Anno scolastico 20 {_é/20= /_:2 -

Materia: Educazione Fisica

. 2 %)
Prof.ssa. Martinico Angioletta cfasse 5 sez._ 1D

Relazione finale ,

Le due ore settimanali di educazione fisica sono state svolte classe,
Nellattuare la programmazione didattico — educativa si & tenuto conto deli’ambiente di -

lavoro: una palestrina poco attrezzata, uno spazio esternc adiacente la scuola con un piccolo
campo i calcio e della disponibilita di poche attrezzature

Gli allievi hanno dimostrato interesse per le attivita motorie programmate ne! piaro di lavoro
che ¢ statosvolto regolarmente e formulato tenendo conto deila disponibifita e delle esigenze

agonistiche degli allievi.

L'apprendimento delle tecniche di gioco e avvenuto in modo graduale € procedendo dal
Zamplice al complesso e rispettando i ritmi pe.sonali,

- Linsegnamento lndlwduaiu:zaw fia acconsentito agh aiievi di prendere parte alie atiivita
motorie secondo le proprie capacita di esprimere fa loro psicomotricitd nelle forme pit
congeniali alla propria struttura psicofisica,

Sono stati raggiunti gii obiettivi prefissati:

incremento progressivo della resistenza, della velocita di esecuzione, dell’elasticita
articolare, con una scelta adeguata del carico e della ripetizione deil'esercizi;

» il migiioramento della coordinazione neuro — muscolare e 'arricchimento dei
patrimonio motorio- mediante |’ affinamento e I mtegrazsone degli schemi motori

acquisiti nei precedenti periodi scolastici.
Sono stati a tale scopo utilizzati gli esercizi a corpo libero e i fondamentali tecnici dei

giochi di squadra L




e lo sviluppo della socialita, attraverso i giochi di squadra e il rispetto delie norme

federa!i.

1l profitto & nel complesso soddisfacente, la tecnica esecutiva in genere si & evoluta in modo
. apprezzabile.
Il profitto risente in
accostati alle attivita motorie. Nella valutazione ho con

di preparazione raggiunto.

varia misura dell'interesse e dell” impegno con cui gli allievi si sono
siderato i livelli di partenza e it grado

Prof.ssa Q/Iz,-'oawo_kf/{o::} v:(.p




| ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER
L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA” ALBERGHIERA

“ Virgilio Titone”

Anno scolastico 20 1620 ‘7* .

Materia: Educazione Fisice

(<]
classe 5 sez. &

Prof.sss Martinico Angioletta

Articolazione deil contenutl

Attivita in situazioni significative in relazione all’eta degli studenti, al loro interessi,
gli obiettivi e a mezzi disponibili: :

1. A carico naturale e aggiuntive:

2. Di opposizione e resistenza:

3. Di controlio tonico e della respirazione:

4. Con varieta di ampiezza e di ritmo in condizione spazio ~ temporal

diversificate
5. Di’equilibrio in condizione dinamiche

ESERCITAZIONI RELATIVE A:
1. Attivita sportive e di squadra:
2. Organizzazione di attivita e di arbitraggio degli sport individuali e di squadre

praticate: :
3. Indicazione, progettazione e realizzazione di attivita finalizzate:
4. Assistenza diretta e indiretta connessa alle attivita.

INFORMAZIONE E CONOSCENZA RELATIVA A:

1. La teoria del movimento e delle metodologie dell’allenamento riferite allattivita
2. Le norme di comportamento per la prevenzione degli infortuni e in caso di

incidenti.




-

CONTENLUT] SEECIEICT

e Finalita dell’attivitd sportiva
« Metodiche d’alleramrento )
Il corpo umano: norme di comportamento per la prevenzione degli infortuni e

per il pronto soccor sof fratture contusione, strappl, distorsione, crampi).
I" importanza dell’ zlimentazione nello sport, igiene alimentare.

» il doping nelle discipline sportive.
Organizzazione giochi di squadra, gturia, arbitraggio: pallavolo, pallacanestro,

calcio.
METODOLOGIA DIDATTICA UTILIZZATA

Metodo scientifico, lezionl dialogate, prove pratiche

Obijettivi: sono stati considerati come traguardi da raggiungere attraverso attivita
motorie e sportive e con iniziative di tipo interdisciplinare.

Strumenti didattici: documentazioni, contenuti delle singole discipline, programmazioni

unita didattiche, attrezzature disponibili, spazi esterni.

Criteri di valutazioni adottati: si & tenuto conto dell’apprendimento e delle competenze
di ogni singolo alunno, dei linguaggi specifici della disciplina nonché dell'impegno,
della partecipazione, della costanza, dell’ autonomia dell mterazlone con i-compagni e

.con.d’ msegr dl’lte

Strumenti di valutazione adottati: prove pratiche lavoro di gruppo e in coppia, dialogo.

Obiettivi raggiunti: gl alunni hanno acquisito una conoscenza schematica di meteds ed
una adeguata terminologia tecnica, per una corretta comunicazione e per una capacita

avtonoma di organizzazione.

Il Docente




LP.S.E.O.A “V.TITONE”
CASTELVETRANO
ANNO SCOLASTICO 2016/2017
DOCENTE: GIACALONE ROBERTA

RELAZIONE FINALE DI RELIGIONE: classe 5" sez. [Z

La classe, nel corso del quinquennio ha mostrato un adeguato interesse ed un certo
apprezzamento nei confronti dell’L.R.C. e di tutte le attivita progettuali proposte.

Tenendo conto dell’approccio culturale al fatto religioso cristiano, in sede di
programmazione si sono fissati i seguenti obiettivi:

- Conoscere il significato di dignita e identificare il suo fondamento ontologico;

- Conoscere i documenti, civili e delia Chiesa, in merito ai diritti fondamentali;

- Identificare i tratti caratteristici dalla maturita morale;

- Conoscere i fondamenti dell ’etica e deil ‘etica cristiana;

- Conoscere gli elementi dell’etica delle grandi religioni.

- Identificare la natura relazionale della persona umana;

- Conoscere i criteri per stabilire relazioni autentiche;

- Conoscere i criteri di valutazione etica nell’ambito della bioetica;

- Definire sacralita e valore della vita;

- Conoscere e definire le posizioni etiche (laiche e cattoliche) rispetto ai temi dell ‘aborto, della

procreazione assistita, delle biotecnologie, dell’eutanasia della clonazione e della donazione degli

organi.

I suddetti obiettivi sono stati raggiunti dagli alunni in modo diversificato. Alcuni hanno
mostrato un discreto interesse nel partecipare al dialogo educativo, sfruttando le proprie capacita
critiche, riflessive e di ricerca per la crescita integrale della persona umana, mentre altri hanno
mostrato un interesse un po saltuario, cidé nonostante, hanno raggiunto un livello culturale e di
crescita umana buono.

METODO

E stato privilegiato il metodo induttivo — esperienziale per sostenere I’alunno a considerare il
proprio vissuto e a problematizzarlo. E stato poi favorito il metodo della ricerca attraverso il
dialogo, la lezione frontale, ’approccio ad alcuni documenti ecclesiali e 1"utilizzo di mezzi
audiovisivi specifici.

VALUTAZIONE

La valutazione finale ha tenuto conto del livello di partenza, del grado di partecipazione
personale e critica al dialogo educativo, dell’interesse e dell’impegno mostrati nel partecipare alle
attivita proposte e del progressivo grado di maturita personale raggiunto.

L’INSEGNAN




I.P.S.E.O.A “V.TITONE”
CASTELVETRANO
ANNO SCOLASTICO 2016/2017
DOCENTE: GIACALONE ROBERTA

Programma di Religione svolto nella classe VB

Morale ed etica cristiana;

Il relativismo etico; i diritti umani; il diritto alla liberta della vita;

La coscienza morale; I'impegno per il bene comune; pace e guerra; la
pena di morte; la giustizia sociale; la dignita del lavoro; uno sviluppo
sostenibile; risorse ricchezza e responsabilita;

L'amore al centro delle relazioni; 'amore come sessualita; la famiglia;
la violenza, I'assenza totale di rispetto; la violenza sulle donne e sui
bambini;

La Bioetica e i limiti della scienza; ! principi fondamentali della bioetica
cattolica; le manipolazioni genetiche; la clonazione; la fecondazione
assistita; I'aborto; I'eutanasia; gli organismi geneticamente modificati;
La terra, una casa da salvaguardare; le responsabilita dell’'uomo verso

la terra; cooperare per salvare ia terra.

L'INSEGNANT,

Ahh




RELAZIONE FINALE ALTERNANZA SCUQOLA LAVORO
ANNO SCOLASTICO 2016/2017
TUTORS: Proff. F.Paolo Capizzo — Benedetto Romeo

L’attivita di alternanza scuola lavoro ¢& stata svolta con esperienze interne all’Istituto e con momenti
formativi in azienda. Vista la mancanza di risorse finanziarie, non & stato possibile fare svolgere a
tutti esperienza formativa in azienda.

In tutte le attivitd, sia interne che esterne all’Istituto, gli alunni si sono mostrati motivati
all’apprendimento con buone ambizioni professionali. Sono state svolte diverse esperienze
extracurriluari, dove la partecipazione & stata costante e ha permesso 1’acquisizione di competenze
professionali adeguate.

Il comportamento ¢ stato tendenzialmente corretto, non si sono registrati fatti o eventi da segnalare.
Un buon gruppo di alunni si € distinto per buone capacita, attiva partecipazione al dialogo educativo-
didattico - formativo con un impegno costante.

La maggior parte dei discenti ha mostrato un atteggiamento appropriato € propositivo nei confronti
dell’attivita svolte.

Le attivita proposte sono state organizzate, per quanto possibile, in modo operativo. Si riporta I’elenco
degli alunni che hanno svolto attivita di stage presso aziende esterne.

Il risultato complessivo & stato pil che buono.

Alla presente relazione si allega:

< Scheda riepilogativa contenente le sedi di stage e la valutazione sommativa finale.

Francesco Paolo Capizzo

Benedetto Romeo




GRIGLIA DI VALTUTAZIONE PER L’ELABORATO DI ITALIANO

Alunno:- classe _data

Tipologia B 2: “Saggio breve”

INDICATORI | DESCRITTORI 10/10 | 15/15 |
Padronanza ¢ uso dela Correttezza ortografica
lingua a)buona L5 2
b)sufficiente (errori di ortografia non gravi) 1 1,5
¢)insufficiente (errori ripetuti di ortografia) 0,5 1
Correttezza sintattica
a)buona B 1,5 2
b)sufficiente (errori di sintassi non gravi) 1 1,5
c)insufficiente (errori di sintassi ripetuti) ) 0,5 1
Correttezza lessicale _
a)buona proprieta di linguaggio ¢ lessico ampio o 1,5 3
b)sufficiente proprieta di linguaggio e corretto uso del lessico 1 2
c)improprieta di linguaggio e lessico ristretto 0,5 I
Conescenza Struttura e coerenza dell’argomentazione V
dell’argomento e del a)imposta I'argomentazione gestendo con sicurezza ¢li clementi per la 2 25
contesto di riferimento redazione di un saggio breve
b)si serve consapevolmente degli elementi per la redazione di un saggio 1,5 2
breve
¢)padroneggia sufficientemente gli elementi per fa redazione di un saggio 1 1,5
breve
d)non si attiene alle modalita di scrittura del saggio breve 0,5 - 1
Capacita logico-critiche ed | Presentazione e analisi dei dati
espressive a)presenta i dati in modo coerente e fornisce un’analisi sensata 1,5 2,5
b)dispone i dati in modo sufficientemente organico 1 2-1,5
c)enumera i dati senza ordinarli e senza forire 1'analisi 0,5 1
Capacita di riflessione e sintesi
a)dimostra capacita di riflessione critica e di sintesi personale nella 2 3
trattazione dei dati
b)offre diversi spunti critici e sintetizza in modo efficace 1,5 2,5-2
c)sufficienti punti di riflessione e approfondimento critico 1 15
d)scarsi punti critici 0,5 1
VALUTAZIONE COMPLESSIVA PUNTEGGIO IN DECIMI PUNTEGGIO IN QUINDICESIMI
INSUFFICIENTE 3-4 4-7
MEDIOCRE 4% -5% 8-9
SUFFICIENTE /PTU’ CHE 6 10
SUFFICIENTE
DISCRETO /PIU" CHE DISCRETO 6% -7% 11-12
BUONO/DISTINTO 8-9 13-14
OTTIMO 10 15
Punteggio studente = /10 Firma della Commissione

Punteggio studente = /15




GRIGLIA DI VALTUTAZIONE PER L'ELABORATO DI ITALIANO

Adunno: - L . __-g]a.s‘.'\c' o N .Mclam e

Tipologia B 1: “Articolo di giornate”

! INDICATORI DESCRITTORI | 10/10 ' 15/15 .
| i .
'! Padrenanza ¢ uso della Correttezza ortografica ) e
| lingua a)buona L5 ¢ 2
[ bisufficiente (errori di ortografia pon gravi) B | i K |
~ clinsufficiente (errori ripetuti di ortografia) [ 0s 1 I
| Correttezza sintattica — 1 !
_ a)buona 1.5 | 2
i _bisufficiente (errori di sintassi non gravi) 1 | 1,5
i cJinsufficiente (errori di sintassi ripetuti) 0.5 | 1
~ Correttezza lessicale | [
: __ajbuona proprieta di linguaggio « lesico ampio [ 15 [ 3 1
; " b)sufficiente proprieta di linguaggio ¢ corretto uso del lessico _i I 2
! c)[mproprietﬁ di linguaggio ¢ lessico ristrenta k o ;05 : | |
'l_ Conoscenza . Coerenza con il linguaggio e le modalit delia comunicazione ,' f i
| dell’'argomento ¢ del | giornalistica | | _J
contesto di riferimento | a)sviluppa |'argomento gestendo in modo consapevoale le convenzioni ¢ Il 2 [ 2,3 }
‘ - gl usi giornalistici (cio: uso dei dati. titolo, sottotitelo. riferimento al i
i_pubblico ¢ all’occasione) | [
‘ " blpadroneggia con sicurezza gli usi giomalistici (..... ) 5 | 2 |
— — — ' —
i _i ¢)si attiene correttamente agli ust giomalistici (...) 1 1.5 J
L " d)non si attiene alle modalita di scr'i't_u.l_ré-cm'l'artico]aﬁ‘-naTisiiéo_ T —I—O,_Slr_ ' !
H | ]
Capacita logico-critiche ed Presentazione ed analisi dei dat (6 W) T | !
L espressive . a)presenta i dati in modo coerente € fornisce unanalisi sensata | 1,5 2,5
| . b)dispone i dati in modo sufficientemente organico 1 2-15
j c)enumera i daui senza ordinarli e senza fomire |"analisi 0,5 |
| Capacita di riflessione e sintesi i
" a)dimostra capacita di riflessione critica e di sintesi personale nella 2 3
| trattazione dei dati
| boffre diversi spunti critic; ¢ sintetizza in modo efficace 1,5 2,5-2
i c)sufficienti punti di riflessione e approfondimento critico 1 1,5
i _ d)scarsi punti critici | 05 1
VALUTAZIONE COMPLESSIVA | PUNTEGGIO IN DECIMI | PUNTEGGIO IN QUINDICESIMI |
INSUFFICIENTE 3-4 | 4-7
MEDIOCRE o 4% -5 v  8-9
SUFFICIENTE /P[U* CHE 6 I 10
SUFFICIENTE ;
DISCRETO /PIU’ CHE DISCRETO [ 6% -7% Y113
| BUONO/DISTINTO |89 T _ |13 14
! OTTIMO 10 o ' 15
Punteggio studente = — 110 Fima della Commissione

Punteggio studente = _f15




GRIGLIA DI VALTUTAZIONE PER L’ELABORATO DI ITALIANO

Alunno:- 52 classe data
Tipologia C: “Tema storico”
INDICATORI ! DESCRITTORI | 10/10 | 15/15
Padronanza e uso della Correttezza ortografica
lingua a)buona 1,5 2
b)sufficiente (errori di ortografia non gravi) 1 1,5
c)insufficiente (errori ripetuti di ortografia) 0,5 1
Correttezza sintattica
a)buona 1,5 2
b)sufficiente (errori di sintassi non gravi) 1 1,5
clinsufficiente (errori di sintassi ripetuti) 0,5 1
Correttezza lessicale
a)buona proprieta di linguaggio ¢ lessico ampio 1,5 3
b)sufficiente proprieta di linguaggio e corretto uso del lessico 1 2
c)improprieta di linguaggio e lessico ristretto 0,5 1
Conoscenza Conoscenza degli eventi storici
dell’argomento e del a)piena {sviluppa esaurientemente tutti i punti con ricchezza di notizie) 2 2,5
conteste di riferimento b}sufficiente (sviluppa tutti i punti, sufficienti conoscenze) 1,5 2
¢)appena sufficiente/mediocre (troppo breve, sommarte conoscenze) 1 1,5
d)alcune parti del tema sone fuon traccia/non sono state sviluppate 0,5 1
Capacita logico-critiche ed | Organizzazione della struttura del tema
espressive a)il tema ¢ organicamente strutturato 1,5 2,5
b)il tema ¢ sufficientemente organizzato 1 2-1,5
c)il tema é solo parzialmente organizzato 0,5 1
Capacita di riflessione, analisi e sintesi
a)presenta i dati storici fornendo fondate sintesi e giudizi personali 2 3
b)sa analizzare la situazione storica e fomisce sintesi pertinenti 1,5 2,5-2
¢Jsufficiente (ripropone correttamente la spiegazione dell’insegnante o 1 1,5
'interpretazione del libro di testo)
d)non dimostra sufficienti capacita di analisi e sintesi 0,5 1

VALUTAZIONE COMPLESSIVA PUNTEGGIQ IN DECIMI PUNTEGGIO IN QUINDICESIMI
INSUFFICIENTE 3-4 4-7

MEDIOCRE 4% -5 8§-9

SUFFICIENTE /PIU" CHE 6 10

SUFFICIENTE

DISCRETO /PIU’ CHE DISCRETO 6% -7T% 11-12

BUONO/DISTINTO 8-9 13-14

OTTIMO 10 15

Punteggio studente = /10 Firma della Commissione

Punteggio studente = /15




GRIGLIA DI VALTUTAZIONE PER L’ELABORATO DI ITALIANO

L

Alunno:- ___ classe data
Tipologia D: “Tema di attualita”
=‘ INDICATOR! DESCRITTOR! - . 10/10 | 15/15 |
|
Padrenanza e uso della . Correttezza ortografica _|
lingua ajbuona 1,5 2
b)sufficiente (errori di ortografia non gravi) 1 1,5 #
c)insufficiente (error ripetuti di ortografia) 0,5 ]
Correttezza sintattica E
a)buona 1,8 2 _1
b)sufficiente (errori di sintassi non gravi) 1 1,5 _}
c)insufficiente (errori di sintassi ripetuti) 0,5 : |
Correttezza lessicale ' : 1
a)buona proprieta di linguaggio ¢ lessico ampio L5 3 I .
b)sufficiente proprieta di linguaggio e corretto uso del lessico 1 2 |
¢)improprieta di linguaggio e lessico ristretio 0,5 1 _I
Conoscenza Sviluppe dei quesiti della traccia |
dell’argomento e del a)pieno (sviluppa esaurientemente. futti § punti) p 2,5 —|
contesto di riferimento | By R Ciente (sviluppa tutti i punti) : 1,5 2 |
c)appena sufficiente/mediocre (troppo breve) 1 1,5
d)alcune parti del tema sono fuori traccia/non sono state sviluppate 0,5 1 A{
Capaciti Iogico-critiche ed ‘Organizzazione della struttura del tema : ]
espressive a)il tema & organicamente strutturato 1,5 25 4[
b)il tema ¢& sufficientemente strutturato 1 2-15
c)il tema ¢ disorganico (argomenti casualmente disposti) 6,5 1
Capacita di approfondimento e di riflessione -
a)presenta diversi spunti di approfondimento critico personale ¢ 2 3
riflessioni fondate i
b)dimostra una buona capacita di riflessione/critica 1,5 2,5-2 7
c)sufficiente capacita dj riflessioneé/critica i 1,5
d)non dimostra sufficiente capacita di riflessione/critica 0,5 1 Af

VALUTAZIONE COMPLESSIVA PUNTEGGIO IN DECIMI

PUNTEGGIO IN QUINDICESIMI |
~INSUFFICIENTE 3-4 4-7 |
MEDIOCRE 4% -5 8-9 |
SUFFICIENTE /PIU° CHE 6 . 10
SUFFICIENTE - '
DISCRETO /PIU’ CHE DISCRETO | 6 % -7 % 11-12
BUONO/DISTINTO 8-9 13-14
OTTIMO 10 15

Punteggio studente = /10

Punteggio studente =

/15

Firma della Commissione




ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO PER I SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E
L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA*V. TIT ONE” CASTELVETRANO

Griglia di valutazione della seconda prova

MATERIA: Scienza e cnltura dell’alimentazione

CANDIDATO - CLASSE: 5~
N.B.: LA SUFFICIENZA E’ SCRITTA IN GRASSETTO
PRIMA PARTE ;
INDICATORI DESCRITTOR] PUNTI
< . Lacunosa, scarsa 1
Pertinenza alla traccia e : -
= Superficiale, parziale 1.5
conoscenza dei confenutn Sufficiente 2
s Completa 2,5
Pt 3 Completa e isa 3
Scarsa errata i
Applicazione delle conoscenze Incompleta con errori diffusi 1,5
Sufficientemente corretta 2
punti 3 | Corretta 2,5
Corretta precisa ¢ rofondita 3
Riclaborazione, organiisiaiong ! rammentaria e disorganizzata 0,5
. . ncompieta 1
delle conoscenze e/o dei dati
forniti punti 2 Sufficiente ] 1,5
Corretta e organizzata 2
Uso della termologia e del Non appropriato 0,5
linguaggio specifico Non sempre preciso 1
Sufficientemente appropriato 1,5
punti 2 Chiaro appropriato e preciso 2|
SECONDA PARTE
INDICATORI DESCRITTORI PUNTI Quesiton 1 | Quesito n 2
Pertinenza, competenza, Non svolta/errata 0-0,5
conoscenza, uso della Superficiale / parziale 1
terminologia Sufficiente 1,5
Completa 2
Completa e approfondita 2,5

EUNTEGGIO FINALE s




ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA

Candidato/a

“VIRGILIO TITONE”

Castelvetrano-Selinunte

Anno scolastico 2016/2017

Griglia di valutazione per la terza prova

ESAMI DI STATO

Classe: Sezione: Indirizzo:
iINDICATORI! Domande a Domande a risposta aperta
risposta
I ;
:‘S::s'::‘a eigf;' Risposta completa Risposta Risposta Risposta Punteggio
p.0,2) con lessico pertinente con superficiale con inesistente o
apprapriato qualche errori completamente
imperfezione errata
Disciplina Daplap. Da p. Da p- p.-0
- 0,76 0,75 ap. 0,50 a p.
Storia o o
Disciplina Dap.1,50a Dap.1,125 Da p.0,75 p.0
Inglese p. 1,126 a p.0,76 & p.01
Disciplina Dap.lap. Da p. Da p. p.c
Diretto e 0,76 0,75 a p. 0,50 a p.
i 0,51 0,1
Tecniche
Amministrative
delle Strutture
Ricettive
Disciplina Sala Dap.lap. Da p. Da p. p.o
0,76 0,75 a p. 0,50 a p.
0,51 0,1
Disciplina Cucina Dap.lap. Da p. Da p. p.0
0,76 0,75 ap. 0,50 a p.
0,51 0,1
PUNTEGGIO
ATTRIBUITO
PUNTEGGIO COMPLESSIVO /15

Esami di Stato 2016/2017




GRIGLIA PER LA VALUTAZIONE DEL COLLOQUIO

Candidato: Data: _ / [/ Classe V Sezione:
Punteggio | Punteggio
FASE INDICATORI1 DESCRITTORY (su 30) Sto
I ; L, Autonoma, consapevale ed efficace 4
Argomento ‘I,fegwit& aiapp I:c:azwm Autonoma ¢ sostanzialmente soddisfacente 3
e conoscenze e di
proposto dal collegamento Ac_cettabi!e e sostanzlalngente. corretta 2
candidato multidisciplinare Guidata e in parte approssimativa L5
Inadeguata, limitata e superficiale 1
s g Autonoma, completa e articolata 4
- (m‘zld :w di Adeguata ed efficace 3
:fdisi/si . esai dk Adeguata e accettabile 2
£ HE Parzialmente adeguata e approssimativa 1.5
rielaborazione critica bi 5 3
1sorganica e superficiale 1
Corretta, appropriata e fluente 4
. Corretta e appropriata 3
4. m’:z ;‘:};Z ‘j‘:m € Sufficientemente chiara e scorrevole 2
pa G-Il Incerta e approssimativa 1.5
Scorretta, stentata 1
/12
I Complete, ampie e approfondite 6
Argomenti 1. Conoscenze disciplinarie | Corrette e in parte approfondite 5
proposti dai | capacitd di collegamento Essenziali, ma sostanzialmente corrette 4
commissari | interdiscipiinare Imprecise e frammentarie 3
Frammentarie e fortemente lacunose 1-2
2. Coerenza logico- A:tonoma, completa e articolata 6
tematica, capacita i Adeguata ed cfﬁcacc. 5
argomensazione, di Adeguata e accettabile o 4
analisi/sintesi Pz}rznalmgnte adcgua(a'e approssimativa 3
Disorganica e superficiale 1-2
Efficace e articolata 4
3. Capacita dt izs:::iiﬂmente efficace ;
rielaborazione critica Incerta ¢ approssimativa 1,5
Inefficace 1
/16
1§ IPROVA  Adeguata 0,5
Discussione : Inefficace 0
1. Capacita di
prove scritte Rtoved uraz‘ione o il PROVA ﬁggglé:i 065
autocorrezione lIIPROVA  Adeguata 1
Inefficace 0
/2
Punteggio TOTALE /30

La Commissione

H Presidente




