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ARTICOLAZIONE 
ENOGASTRONOMIA 

CLASSE TERZA 

DISCIPLINA LINGUA 
INGLESE

CLASSE/I TERZA
 

QUARTA
 

QUINTA
 

Nucleo tematico: THE KITCHEN BRIGADE, EQUIPMENT AND COOKING METHOD

Contenuti

- I pasti in Gran Bretagna
- Le diverse tipologie di ristorazione
- La brigata di cucina
- La divisa professionale
- Il materiale, gli utensili 

Nucleo tematico: RECIPES AND MENUS

Contenuti
- Caratteristiche della ricetta-I metodi di cottura- - Le pochage- Menu e Carte-Le 

varie tipologie di servizio- Le principali ricette francesi regionale 

Nucleo tematico: WELCOMING GUEST TO THE RESTAURANTS AND WAITING ON 
CUSTOMERS 

AT TABLE 

Contenuti
- la composizione di un menù 
- il menù a prezzo fisso con o senza scelta 
- il menù alla carta

Nucleo tematico: DINING ROOM SERVICE



Contenuti

- Linen
- Glassware
- Cutlery
- Chinaware
- Types of service 

Nucleo tematico: AT THE BAR

Contenuti
- Wine  
- Spirits 
- Cocktails



CLASSE QUARTA 

CLASSE QUINTA 

Nucleo tematico: THE CATERING INDUSTRY

Contenuti
- Banquets
- The banqueting manager
- Catering
- Master chefs

Nucleo tematico: SPECIAL MENUS

Contenuti
- Wedding Banquets 
- British meals 
- Wine appelation 
- Cooking with wine

Nucleo tematico: JOB SEARCH

Contenuti
- Application letter
- Curriculum vitae

Nucleo tematico: ORIENTAMENTO ASL- COLLOQUI CON TUTOR ASL, SIMULAZIONE 
IN LABORATORIO

Contenuti
- Intervista al Tutor ASL

Nucleo tematico: THE SUSTAINABLE TABLE

Contenuti
- Sostenibilità
- Prodotti a km 0
- Prodotti biologici

Nucleo tematico: FOOD SAFETY

Contenuti
- Personal Hygiene
- HACCP

Nucleo tematico: DIETS, ALLERGIES AND INTOLERANCES

Contenuti
- The Mediterranean diet 
- The Macrobiotic diet 
- The vegetariandiet 
- Allergies and intolerances

Nucleo tematico: EATING DISORDERS

Contenuti
- Anorexia nervosa
- Bulimia nervosa
- Binge eating
- Pica

Nucleo tematico: ASL- PREPARING AN EVENT AT SCHOOL



Contenuti
- UDA. Ristorante didattico

Nucleo tematico: INTERNATIONAL COOKING

Contenuti
- Indian cooking
- Chinese cooking
- Japanese cooking
- Mexican cooking



ARTICOLAZIONE 
SERVIZI DI SALA E VENDITA 

CLASSE TERZA 

Nucleo tematico: THE KITCHEN BRIGADE, EQUIPMENT AND COOKING METHODS

Contenuti
- I pasti in Gran Bretagna
- Le diverse tipologie di ristorazione
- La brigata di cucina
- La divisa professionale
- Il materiale, gli utensili, l’attrezzaturra

Nucleo tematico: RECIPES AND MENUS

Contenuti
- Caratteristiche della ricetta-I metodi di cottura- -- Menu e Carte-Le varie 

tipologie di servizio- Le prinipali ricette regionali

Nucleo tematico: WELCOMING GUEST TO THE RESTAURANTS AND WAITING ON 
CUSTOMERS AT TABLE

Contenuti
- The restaurant brigade 
- Restaurant staff uniforms

Nucleo tematico: DINING ROOM SERVICE

Contenuti
- Linen
- Glassware
- Cutlery
- Chinaware
- Types of service

Nucleo tematico: AT THE BAR

Contenuti
- Types of bar
- Bar staff



CLASSE QUARTA 

Nucleo tematico: THE CATERING INDUSTRY

Contenuti
- Banquets
- The banqueting manager
- Catering
- Master chefs

Nucleo tematico: SPECIAL MENUS

Contenuti
- Wedding Banquets 
- British meals 
- Wine appelation 
- Cooking with wine

Nucleo tematico: JOB SEARCH

Contenuti
- Application letter
- Curriculum vitae

Nucleo tematico: ORIENTAMENTO ASL. COLLOQUI CON TUTOR ASL. SIMULAZIONE 
IN LABORATORIO

Contenuti
- Intervista con tutor ASL
- Simulazione d’impresa



CLASSE QUINTA 

Nucleo tematico: THE SUSTAINABLE TABLE

Contenuti
- Sostenibilità
- Prodotti a km 0
- Prodotti biologici

Nucleo tematico: FOOD SAFETY

Contenuti
- Personal Hygiene
- HACCP

Nucleo tematico: DIETS, ALLERGIES AND INTOLERANCES

Contenuti
- The Mediterranean diet 
- The Macrobiotic diet 
- The vegetariandiet 
- Allergies and intolerances

Nucleo tematico: EATING DISORDERS

Contenuti
- Anorexia nervosa
- Bulimia nervosa
- Binge eating
- Pica

Nucleo tematico: ASL PREPARING AN EVENT AT SCHOOL

Contenuti
- UDA Ristorante didattico



ARTICOLAZIONE 
ACCOGLIENZA TURISTICA 

CLASSE TERZA 

Nucleo tematico: ORIGINI STORICHE DEL TURISMO

Contenuti
Storia del turismo e suoi sviluppi attuali

LE TAPPE SALIENTI PER METTERE IN LUCE I RECENTISVILUPPI E LE ULTIME 
Nucleo tematico: TENDENZE ED I FATTORI CHE POSSONO CONDIZIONARE LE SCELTE 

DEL MERCATO

Contenuti
- Le scelte del Marketing

Nucleo tematico: LA PROMOZIONE DELLE RISORSE TURISTICHE DEL TERRITORIO

Contenuti
- Territorio ed imprenditoria locale

Nucleo tematico: Il trasporto: le differenti modalità di trasporto del viaggiatore. 
Turismo crocieristico.

Contenuti
- Cruises



CLASSE QUARTA 

CLASSE QUINTA 

Nucleo tematico: LA PROMOZIONE DELLE RISORSE TURISTICHE DEL PROPRIO 
TERRITORIO. IL LINGUAGGIO PUBBLICITARIO

Contenuti
- Tourism and Advertising
- Interpretazione di un messaggio pubblicitario

Nucleo tematico: LA PROMOZIONE DELLE TRADIZIONI CULTURALIED 
ENOGASTRONOMICHE DEL PROPRIO TERRITORIO E DEL REGNO UNITO

Contenuti
- Italy – Great Britain: le tradizioni culinarie e culturali dei due Paesi

Nucleo tematico: DESTINAZIONI TURISTICHE. REDAZIONI DI ITINERARI E 
BROCHURE PROMOZIONALI

Contenuti
- Itinerari turistici 
- Brochures

Nucleo tematico: La promozione delle risorse turistiche del 
proprio territorio. Il linguaggio pubblicitario

Contenuti
- Turismo e territorio
- La pubblicità

Nucleo tematico: La promozione delle tradizioni culturali ed enogastronomiche 
del proprio territorio e del Regno Unito

Contenuti
- Italy – Great Britain: le più note tradizioni culinarie e culturali

Nucleo tematico: Destinazioni turistiche. Redazioni di itinerari e 
brochure promozionali.

Contenuti
- Itinerari turistici 
- Brochures

http://TERRITORIO.IL/



